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Formalet med mgdet
1 Atforteelle om DMRI’s projekt Sunde, velsmagende og meettende
kadprodukter og forelgbig resultater

] At fa inspiration og idéer til fremadrettede projektaktiviteter

1 At samle aktgrer fra fadevare- og erneeringsomradet til diskussion om,
hvorledes nye sunde fgdevarer med kad kan fremstilles

1 Netveerk
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Deltagernes idéer til
Kad og kegdprodukter med meethed og velsmag

Skaller af
korn uden
stivelse i
palser

Stivelsesfrie,
kornberigede
palser

(Jget opmaerksomhed og
profilering af kostfibres
meethedseffekt

Tang til
kadprodukter
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Deltagernes idéer til
Kad og kegdprodukter med meethed og velsmag

Holdbarhed/sikkerhed
(stuetemperatur)

Andre smagsnuancer til
kadsnack fx steerk smag
(hvidlgg, chili, koriander)
fremfor velkendte sgde
smag fra chokolade

Kgd snack som
erstatning til
chokolade

Tarret kad som
granulat i en base af
frugt, ngdder og beer

Nyt og anderledes
udseende
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Deltagernes idéer til
Kad og kegdprodukter med meethed og velsmag

Forretter med kad

(terret kad rullet
om grgntsager

Grant rullet om rat ked
(fx glaskal) eller bitre
salater om marineret

eller saltet oksekad

Peberrod som
smagsgiver

Optimering af
tarreproces i forhold
til tekstur
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Deltagernes ideer til
Kad og kgdprodukter med mathed og velsmag

Rgg og salt i
hamburgerryg
fremfor salt og
Sveer Foderets betydning for
Krydret smag
kadstykker (fx sortefodsskinke)

der tgrres

Starre
smagsteethed
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saltning, tarring og
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I
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lang tid

Den god
kvalitet af det
ferske kad
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Kad og kgdprodukter med maethed og velsmag

Fermenteret produkt, der
kan spises koldt med meget
smag

Strimlet skinke eller kylling,
evt. kogt

(samme tilberedningstid

som kogt eeg)

Pglsehorn/farsbrad

Kadprodukt til
morgenmad
(hurtig
tilberedning)

Portionsstarrelse og
pakning af
kadprodukt

For-tilberedte, kolde
dskeeringer eller plukket som
rillette. Noget der ikke kreever
tilberedning eller arbejde
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Deltagernes idéer til
Kad og kegdprodukter med meethed og velsmag

Krydderurter og
grgntsager
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Kgd og kedprodukter med maethed og velsmag

Kombineres med brad, musli
eller morgenmadsprodukter

Teksturdanner i
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kikeerter som mel

Marinade eller

”Spread i af Til tarret krydret kad
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t
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skinke
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overflade
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Kgd og kedprodukter med maethed og velsmag

Pemmikan

(blanding af tarret, fintmalet

kad, smeltet fedt sammen
med beer og ngdder)

Markedsmuligheder?
Malgruppe?

En moderne \ S ibarheds
spiselig version
af den perfekte
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"Pick and m
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Inddragelse af
supermarkeder




YMRI

Danish Meat Research Institute INSTITUT

Deltagernes idéer til
Kad og kegdprodukter med meethed og velsmag

Bruge proteiner fra
kornprodukter og
baelgfrugter
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med hgjere
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Korn eller grantsags
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Kgd og kedprodukter med maethed og velsmag
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valsede gryn, kogte gryn, T AN
kogte rodfrugter ———

Hgjere fedtindhold
samtidig med hgijt protein
og fiberindhold

(fedt giver den gode
smag)

Palser behgver ikke
veere rgget

Tilseette baer for mere
sgdme (hvis bgrn er
malgruppen)

Paglser

Nedseette
kadindhold pga.
fedtafgift

(hgjere afgift pa ked
end olie/fedt)

Smag, smag,

Skal kunne spises
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