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emballering pakke atmosfære holdbarhed  
svinekød 2˚C

map ~18 dage

1-12 dage

Vakuum ~30 dage

Naturlig atmosfære

nitrogen oXYgen kuldioXid

n2 o2 CO2

78% 21% 0,03%

n2 o2 CO2

78% 21% 0,03%

n2 o2 CO2

0% 80% 20%

n2 o2 CO2

0% 0% 0%

Pakkeformer 



hVorfor er kød rødt?

hVorfor er oksekød  
rødere end sVinekød?

hVorfor påVirker 
atmosfæren kødfarVen?

myoglobin kan binde  
oxygen og ændre farve

myoglobin, pigment  
‘kødets røde farvestof’

mYoglobin-
Oksefilet ~ 12 ppm
Svinefilet ~ 4 ppm

+o2 -o2

Kødfarve 


