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... eller LTLT - som star for lav temperatur
(53°C-63°C)ilang tid

<,

MESTERM®@DE 2012

Muligheder

| _ e Fremstille SMS-burger - saftige,
- mg@re og sikre hakkebgffer med
rodt centrum
e Fremstille saftig flaeskesteg
e Pget fleksibilitet og optimeret
- gastronomi ved mad til mange
e Servere akut-mad, med hg;j
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