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Spiseklar og ikke-spiseklar



Ikke-spiseklare produkter

20007

Bliver Andre

Produkter walt  kvalitetsfei

Salater 27 22% 33%

Grgnsager | g 1300 2504
til madlavn.

Snack

20% 31%
519%
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Spiseklare convenience produkter
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kvalt kvalitetsfejl

Produkter

Salater 25 64% 20%
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Spiseklare convenience produkter
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Stande >

» Respirometer
» Maling af ilt- og kuldioxid

 Respirationshastighed
 Kvalitetsvurdering
« Dine produkter
« Emballagematerialer
« Opbevaringstemperatur



Tak til: Fo
Innovationskonsortiet for produkttilpasset
pakning af frisk frugt og grgnt

« Forsknings- og Innovationsstyrelsen

- Aarhus Universitet, GartneriRadgivningen
« Scanstore Packaging, NNZ Denmark

« PBI Dansensor, Multivac, AGA

« COOP

« Axel Mansson, Yding Grgnt, Tange Frilandsgartneri, Slice
Fruit, Gl. Estrup Gartneri, Aarstiderne, @rskov Frugt,
CFS, Videometer, Svanholm, Peter Skov Johansen,
Lykkegdrden, Danske Frugtavlere, Ventegodtgard og
Gartneriet Torup



Tag med dig hjem >

» Ravaren skal veere i orden

« Emballagen kan give bedre kvalitet
 Bevidste forbrugere stiller stgrre krav
« Ingen kan lgfte alene




