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Forord

Produktkataloget er oprettet for at dokumentere skeerekvaliteten af produkterne, der
indgar i rapporten "Meettet fedtindhold i dansk okse- og kalvekgd”, hvor formalet er at
dokumentere indhold af meettet fedt i aktuelle udskeeringer fra dansk kalve- og oksekgd.

Udskaeringer og preesentationer er udvalgt i samarbejde med branchens virksomheder.

Selve skaringen af produkterne er foretaget af Kristian Riberholdt, i samarbejde med
Claus Lassen, begge Danish Crown.

Teknologisk Institut har forestaet kvalitetssikring, meerkning og vejninger af produkter
til udtag for kemisk fedtanalyse, samt overvaget skeaereprocessen for samtlige produkt
udskaeringer.
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Produktkatalog - kalv

PISTOL

LANGRYG

Langryg og kglle udggr tilsammen en
pistol. Langryggen er afskaret kgllen i et
vandretsnit, sddan at tyksteg, trekant-
steg, culotte, mgrbrad samt hoftebenet

sidder pa langryggen.

K@LLE

Kgllen er uden tyksteg, trekantsteg, cu-
lotte, samt hoftebenet.
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LAR

Helt lar. Forskellen fra kgllen er at tyk-
steg, trekantsteg, culotte samt hoftebe-
net sidder pa det hele lar.

Mgrbradhoved lgsnes ned til 1. led mel-
lem hofteben og leendehvirvel, hvor laret
afskeaeres ryggen med mgrbrad.

LONGLOIN

Ryg med hel mgrbrad.

Mgrbradhoved lgsnes ned til 1. led mel-
lem hofteben og leendehvirvel, hvor
ryggen med mgrbrad afskeeres laret.

HO@JREB, m/ben

Entrecote og midterfilet med ben og
kappe. Tyndstegen afskaret longloin
mellem 4. og 5 lendeben.

HEL UDBENET RYG

Entrecote, midterfilet og tyndsteg med
kappe.
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TYNDSTEG, m/ben

Tyndstegen afskaret longloin mellem 4.
og 5 leendeben.

TYNDSTEG

Tyndstegen afskaret longloin mellem 4.
og 5 leendeben. Udbenet, maks.1 cm
fedttykkelse.

T-BONE
Udsavet af tyndsteg med ben og mgr-
brad.

MIDTERFILET, m/ben

Longloin afskaret tyndsteg og entrecote
med ben.

MIDTERFILET

Midterfilet uden ben, bellystrimmel er
afrettet.

ENTRECOTE, m/ben

Entrecote med ben og kappe 5-bens
leengde.
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ENTRECOTE, m/kappe
Entrecote med kappe 5-bens leengde.

ENTRECOTE, u/kappe

Entrecote uden kappe 5-bens laengde.

STRIPLOIN

Striploin m/tyndstegsfilet deles fra 5-
bens Entrecote.

HEL FILET, u/fedt

Hel filet nedtrimmet til musklen (PAD)
med tyndsteg.

(Peeled And Denuded)

FILET, u/fedt & tyndsteg

Hel filet nedtrimmet til musklen (PAD)
uden tyndsteg.

(Peeled And Denuded)

HEL FILET, u/fedt & m/slips
Hel filet nedtrimmet for fedt til sglvhin-

den med slips.

MO@RBRAD, m/fedt & streng
Mgrbrad med fedt og streng.

M@RBRAD, u/fedt &
m/streng
Mgrbrad uden fedt og med streng.
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MO@RBRAD, u/fedt & streng
Mgrbrad uden fedt og streng.

CHATEAUBRIAND
Midterstykket af mgrbrad

INDERLAR

Inderlar med kappe.(Indersiden)

INDERLAR, u/kappe

Inderlar uden kappe.

INDERLAR, PAD
(Peeled And Denuded)
Inderlaret nedtrimmet til musklen.
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TYKSTEG, m/fedt & sal
Tyksteg med fedt og sal.

TYKSTEG, u/fedt & m/sal
Tyksteg uden fedt og med sal.

TYKSTEG, m/fedt & u/sal
Tyksteg med fedt og uden sal.

TYKSTEG, u/fedt & sal
Tyksteg uden fedt og uden sal.
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TYKSTEG, PAD
(Peeled And Denuded)

Tykstegen nedtrimmet til musklen.

LARTUNGE

Lartunge maks. fedtkant fra ydersiden %
cm.

LARTUNGE, PAD
(Peeled And Denuded)
Lartungen nedtrimmet til musklen.

MELLEMSKANK & OSSOBUCO

Mellemskanken er uden den tykke og
tynde del af hele bagskanken.

Ossobuco er heraf udsavet/-skareti ca. 3
cm. tykke skiver.
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KLUMP
Klump udrullet.

KLUMP, u/benkgd
Klump uden benkgd.

KLUMP, PAD

(Peeled And Denuded)

Klumpen uden benkgd nedtrimmet til
musklen.

CUVETTE

TREKANTSTEG
Cuvette afrettet til trekantsteg.
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CULOTTE

Culotte, ydersiden maks. 1,5 cm. fedt.

YDERLAR

Yderlar, indersiden med sglvsene.

YDERLAR, u/fedt

Yderlar uden fedt og sglvsene.
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YDERLAR, PAD
(Peeled And Denuded)
Yderlaret nedtrimmet til musklen.

MUSKEL

Muskel afskeeres i hinden ved yderlar.
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VINGE

FORFJERDING, m/5 ben Ingen foto

HEL BOV, m/skank
Hel bov med skank.

HEL BOV, u/skank

Hel bov uden skank.
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BOVKLUMP

Bovklump uden kile.

Bovklumpen bestar ogsa af bovkerne og
underbov.

BOVKERNE

Bovkernen er tilskaret uden bovlap og

underbov.

BOVKERNE, afpudset

Bovkernen er afrettet for talg og lgst-
haengende kgd sa den fremstar som en
trekant.

UNDERBOV

Underboven er udskaret af bovklumpen.
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UNDERBOV, PAD
(Peeled And Denuded)
Underbov nedtrimmet til musklen.

BOVKILE

Bovkile afskaret i den naturlige hinde.

FORSKANK, m/ben

Forskank med ben.

SKANKEK@D

Skankekgd uden senespidser.

HEL TYKKAM, m/ben & hals

TYKKAM, lang
Tykkam lang.
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TYKKAM, kort
Tykkam kort. Afrettet 1-2 halsled, maks.
laengde 40 cm.

HEL BRYST, m/ben Ingen foto
HEL UDBENET BRYST Ingen foto
SPIDSBRYST

Spidsbryst.

SPIDSBRYST, tilskaret

Spidsbrystet er tilskaret:
laengde 40 cm. x bredde 22 cm.




Produktkatalog - kalv

MELLEMBRYST

Mellembrystet er udbenet tvaerreb og
bryst.

SLAG MED BEN Ingen foto

FLANCHET

Flanchet (flank steak) er en muskel der
sidder pa slaget.

FLANCHET, PAD
(Peeled And Denuded)
Flanchet nedtrimmet til musklen.

BAVETTE

Bavette er en muskel der sidder pa sla-
get.

BAVETTE, PAD
(Peeled And Denuded)
Bavette nedtrimmet til musklen.
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PISTOL

LANGRYG

Langryg og kglle udggr tilsammen en
pistol. Langryggen er afskaret kgllen i et
vandretsnit, sddan at tyksteg, trekant-
steg, culotte, mgrbrad samt hoftebenet
sidder pa langryggen.

K@LLE

Kgllen er uden tyksteg, trekantsteg, cu-
lotte, samt hoftebenet.
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LAR

Helt 1ar. Forskellen fra kgllen er at tyk-
steg, trekantsteg, culotte samt hoftebe-
net sidder pa det hele lar.

Mgrbradhoved lgsnes ned til 1. led mel-
lem hofteben og laeendehvirvel, hvor laret
afskeeres ryggen med mgrbrad.

LONGLOIN

Ryg med hel mgrbrad.

Mgrbradhoved lgsnes ned til 1. led mel-
lem hofteben og leendehvirvel, hvor
ryggen med mgrbrad afskeeres laret.

HOJREB, m/ben

Entrecote og midterfilet med ben og
kappe. Tyndstegen afskaret longloin
mellem 4. og 5 leendeben.

HEL UDBENET RYG

Entrecote, midterfilet og tyndsteg med
kappe.
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TYNDSTEG, m/ben

Tyndstegen afskaret longloin mellem 4.
og 5 leendeben.

TYNDSTEG

Tyndstegen afskaret longloin mellem 4.
og 5 leendeben. Udbenet, maks.1 cm
fedttykkelse.

T-BONE
Udsavet af tyndsteg med ben og mgr-
brad.

MIDTERFILET, m/ben

Longloin afskaret tyndsteg og entrecote
med ben.

MIDTERFILET

Midterfilet uden ben, bellystrimmel er
afrettet.
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ENTRECOTE, m/ben

Entrecote med ben og kappe 5-bens
leengde.

ENTRECOTE, m/kappe

Entrecote med kappe 5-bens laengde.

ENTRECOTE, u/kappe

Entrecote uden kappe 5-bens leengde.

STRIPLOIN

Striploin m/tyndstegsfilet deles fra 5-
bens Entrecote.

HEL FILET, u/fedt

Hel filet nedtrimmet til musklen (PAD)
med tyndsteg.

(Peeled And Denuded)

FILET, u/fedt & tyndsteg

Hel filet nedtrimmet til musklen (PAD)
uden tyndsteg.

(Peeled And Denuded)

HEL FILET, u/fedt & m/slips
Hel filet nedtrimmet for fedt til sglvhin-
den med slips.
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MO@RBRAD, m/fedt & streng
Mgrbrad med fedt og streng.

M@RBRAD, u/fedt &
m/streng
Mgrbrad uden fedt og med streng.

MO@RBRAD, u/fedt & streng
Mgrbrad uden fedt og streng.

CHATEAUBRIAND
Midterstykket af mgrbrad

INDERLAR

Inderlar med kappe.
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INDERLAR, u/kappe

Inderlar uden kappe.

INDERLAR, PAD
(Peeled And Denuded)
Inderlaret nedtrimmet til musklen.

TYKSTEG, m/fedt & sal
Tyksteg med fedt og sal.
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TYKSTEG, u/fedt & m/sal
Tyksteg uden fedt og med sal.

TYKSTEG, m/fedt & u/sal
Tyksteg med fedt og uden sal.

TYKSTEG, u/fedt & sal
Tyksteg uden fedt og uden sal.
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TYKSTEG, PAD
(Peeled And Denuded)

Tykstegen nedtrimmet til musklen.

LARTUNGE

Lartunge maks. fedtkant fra ydersiden %
cm.

LARTUNGE, PAD
(Peeled And Denuded)
Lartungen nedtrimmet til musklen.

MELLEMSKANK & O0SSOBUCO

Mellemskanken er uden den tykke og
tynde del af hele bagskanken.

Ossobuco er heraf udsavet/-skareti ca. 3
cm. tykke skiver.
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KLUMP
Klump udrullet.

KLUMP, u/benkgd
Klump uden benkgd.

KLUMP, PAD

(Peeled And Denuded)

Klumpen uden benkgd nedtrimmet til
musklen.

CUVETTE

TREKANTSTEG
Cuvette afrettet til trekantsteg.
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CULOTTE
Culotte, ydersiden maks. 1,5 cm. fedt.

YDERLAR

Yderlar, indersiden med sglvsene.

YDERLAR, u/fedt

Yderlar uden fedt og sglvsene.

YDERLAR, PAD
(Peeled And Denuded)
Yderlaret nedtrimmet til musklen.

MUSKEL

Muskel afskeeres i hinden ved yderlar.
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VINGE
FORFJERDING, m/5 ben Ingen foto
HEL BOV, m/skank Ingen foto

Hel bov med skank.

HEL BOV, u/skank
Hel bov uden skank.
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BOVKLUMP

Bovklump uden Kkile.
Bovklumpen bestar ogsa af bovkerne og

underbov.

BOVKERNE

Bovkernen er tilskaret uden bovlap og
underbov.

BOVKERNE, afpudset

Bovkernen er afrettet for talg og lgst-
haengende kgd sa den fremstar som en

trekant.

UNDERBOV

Underboven er udskaret af bovklumpen.
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UNDERBOYV, PAD
(Peeled And Denuded)

Underbov nedtrimmet til musklen.

BOVKILE

Bovkile afskaret i den naturlige hinde.

FORSKANK, m/ben

Forskank med ben.

SKANKEK@D
Skankekgd uden senespidser.

HEL TYKKAM, m/ben & hals

TYKKAM, lang
Tykkam lang.
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TYKKAM, kort
Tykkam kort. Afrettet 1-2 halsled, maks.
leengde 40 cm.

HEL BRYST, m/ben Ingen foto
HEL UDBENET BRYST Ingen foto
SPIDSBRYST

Spidsbryst.

SPIDSBRYST, tilskaret

Spidsbrystet er tilskaret:
leengde 40 cm. x bredde 22 cm.
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MELLEMBRYST

Mellembrystet er udbenet tvaerreb og
bryst.

SLAG MED BEN Ingen foto

FLANCHET

Flanchet (flank steak) er en muskel der
sidder pa slaget.

FLANCHET, PAD
(Peeled And Denuded)
Flanchet nedtrimmet til musklen.

BAVETTE

Bavette er en muskel der sidder pa sla-
get.

BAVETTE, PAD
(Peeled And Denuded)
Bavette nedtrimmet til musklen.
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