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Sløv eller forkert  kniv koster
dyrt

Knive  p ro d uce re t af d e  re tte  mate riale r
ho ld e r læng e re  o g  g ive r samtid ig  e n
høj p ro d uktkvalite t o g  mind re  sp ild . 

Ko m ti l wo rksho p  ho s DMRI o g  Fo rce
Te chno lo g y, hvo r d u vil mød e  e ksp e rte r
p å o mråd e t. Du kan me d b ring e  e g ne
knive  o g  få analyse re t d ine  aktue lle
p ro b le mstil l ing e r. 

På g e nsyn p å Te kno lo g isk Institut i
Aarhus to rsd ag  d e n 31. o kto b e r 20 13. 
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Kan du lugte hangris?  Beskyt  kødet  under
t ilberedning

 DMRI f inder
f remmedlegemer

 

DMRI e r i g ang  me d  e n større
und e rsøg e lse  af d anske  
fo rb rug e re s re aktio ne r o ve r fo r
hang rise lug t. 

I alt te ste s 20 0 0  fo rb rug e re  fo r
d e re s følso mhe d  o ve r fo r
and ro ste no n o g  skato l, so m e r
d e  væse ntlig ste  årsag e r ti l  
hang rise lug t. 

Et mulig t fre mtid ssce narie  e r,
at kastratio n ud fase s. Før 
d e tte  kan b live  e n re alite t, skal
d e r find e s e n løsning , så
fo rb rug e rne  ikke  ris ike re r at få
kød , d e r lug te r o g  smag e r af
hang ris . 

Lug te nd e  hang rise  skal d e rfo r
fraso rte re s p å s lag te rie t, 
o g  re sultate rne  af DMRI’s
fo rb rug e rte st kan hjælp e  me d  
at sætte  d e nne  lug tg rænse .

 DMRI's ke miske  lab o rato rium
te ste r l ig e  nu fo rske ll ig e  
kryd d e rie r, kryd d e rurte r o g  b ær
fo r antio xid ativ aktivite t.

Råvare rne  te ste s i vand ig e ,
sure  o g  o lie ho ld ig e
b land ing e r, d e r kan
samme nlig ne s me d  marinad e r.

Tid lig e re  fo rsøg  har vis t, at d e t
har e n g avnlig  e ffe kt, når kød e t
ind e n ti lb e re d ning  marine re s
me d  hvid løg  o g  
æb le p uré , so m har e t højt
ind ho ld  af antio xid ante r. 
Danne lse n af kræft-
fre mkald e nd e  sto ffe r
re d uce re s - se lv und e r
ti lb e re d ning  ve d  høje
te mp e rature r.

Måle t e r at und e rsøg e , o m
and re  ”g rønne ” råvare r 
har ti lsvare nd e  p o sitiv e ffe kt. 

 DMRI g e nne mføre r e n række
fo rsøg  me d  e t nyt sp e cial-
ko nstrue re t vis io nsyste m,
DynaCQ. 

Vis io nsyste me t kan find e
fre mme d le g e me r i fød e vare r
o g  b le v vis t p å IFFA-me sse n i
fo råre t.

DynaCQ b e nytte r se ks
kame rae r o g  se ks fo rske ll ig e
lyskild e r. Farve rne  e r ud valg t,
så man ve d  hjælp  af e t
co mp ute rp ro g ram kan ad skil le
kød  o g  fe d t fra fre mme d -
le g e me r. Fle re  d anske  o g
ud e nland ske  virkso mhe d e r har
vis t inte re sse  fo r DynaCQ.

Re sultate t af e n DynaCQ-
måling  vil være
mand skab sb e sp are lse r o g
færre  re klamatio ne r fo r
virkso mhe d e rne . 
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Nyhedsbrevet
udsendes af
Teknologisk Inst itut
Telef on +45 72202000
Telef ax +45 72202019
inf o@t e knologisk.dk
www.t e knologisk.dk

 

Nyhedsbrev fra
DMRI

Giv os feedback

Kontakt  

Afme ld
nyhedsbrev

Ø vrige
nyhedsbreve  fra
Tekno log isk
Institut

O m Tekno log isk
Institut

 

Tekno log isk Institut e r e t
innova tivt fo rsknings- og
rådg ivningsinst itut, de r
udvikle r nye  tekno log ie r og
omsæ tte r viden t i l  produkte r,
de r ha r ree l væ rd i fo r
virksomhede r og samfund.
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