Teknologiboost!

Hgjere og mere effektiv teknologiudnyttelse
Hgjere produktkvalitet og mindre spild
Hgjere fokus pa service og vedligehold
Bedre samarbejde om teknologidrift

Bedre opfglgning af fejltyper

Fokus pa videndeling

DMRI har udviklet et kursusforlgb for bade teknisk- og slagtefaglige
medarbejdere, hvor malet er at optimere teknologidrift og dermed

forrentningen af investering i ny teknologi - altsa et teknologiboost.

Din virksomhed opnar:
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Bedre produktionsgkonomi
Faerre produktionsstop
Hgjere akkorddaekning
Hgjere produktkvalitet
Mindre spild og kassation

Videndeling og Igbende forbedring
Certificerede medarbejdere |

DANISH MEAT
RESEARCH INSTITUTE
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DMRI - Teknologiboost

DMRI har i samarbejde med den
danske slagteribranche udviklet

et uddannelseskoncept, der sigter
mod at g@re virksomhederne mere
konkurrencedygtige gennem mere
effektiv udnyttelse af ny
produktionsteknologi.

DMRI kombinerer “best practice”
med skreeddersyede Igsninger til
den enkelte virksomhed.
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Teknologiboost!

DMRI fokuserer pa 6 omrader i forhold til hvert operatgrkursus:

Teknologidrift Proceskvalitet Specifikationer
Fzelles forstaelse af teknologi Hgjere produktkvalitet Udbytteoptimering
Produktionsstop Samarbejde @konomi
Hgjere kapacitetsudnyttelse Videndeling pa tvaers af faggraenser @konomisk optimering
[ o
Din genvej til bedre driftspkonomi: Korte facts om operatgrkurset!
1. Kontakt DMRI for mere information og aftale * Malrettet teknis:k— .eIIer slagtefagligt personale
e Gennemfgres pa virksomheden
2. Afholde certifikatkursus * MaIfS|maIt 19 deltagere pr. _hOId )
e Varighed: 3 timer med teori og praksis
) I e  Kursusprisen udggr 10.600 kr. pr. hold
3. Opfelgning og recertificering e Recertificering udger 4.100 kr. pr. hold
NB!

Ovenstaende priser er eksklusiv transportomkostninger.

Recertificering skal gennemfgres et ar efter kurset for at bevare godkendt
certifikat.

Operatgrkurserne er malrettet slagteoperatgrer og teknisk personale.

ABOUT DMRI
DMRI is focussing our attention on methods and technologies for effi-
cient production of safe meat products of a high guality at competitive CONTACT
prices. At the same time, DMRI is committed to enhancing the working Ole Vestergaard £
environment and animal welfare as well as demonstrating due care to Seniorkonsulent g
the external environment. OVD@DTI.DK

+45 7220 2953
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