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Trends

Kvalitetsbegrebet

Udfordringer og muligheder
Initiativer for kvalitetsoptimering
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= Stigende befolkningstal og flere, der gerne vil have kgd
= Beaeredygtighed og klima

= @kologi
= Dyrevelfeerd
= Sundhed
= Mange og mange nye kosttyper, fx veganere, stenalderkost, flexitarians, glutenfri
= Mindre fedt Stenalderkost
= Feerre tilsaetningsstoffer Pilfo g
= Wellness — ggre noget godt for sig selv y ky /
= Mindre kgd o
= Mindre tid til madlavning — i hverdagen! (!
= God smag

= /Endring i efterspgrgslen pa kad
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(FAO, World livestock 2011, Livestock in food security, table 16 p 79)
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Kadkvalitet — hvad er det?
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Kvalitet er ogsa

= Skeerekvalitet

= Kgd-/fedtfordeling
= Hygiejne

= Fgdevaresikkerhed

Fremmedlegemer




Kvalitetsfejl

Bladninger

Sveerskader

DFD

Hajt/lavt pH
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Kvalitet — fra tallerken til gen
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= Dyrevelfeerd

= Slagte- og kgleprocesser

= Forarbejdning

= Modning, pakning, tilberedning

= Ressourceeffektive produktionsprocesser

Handtering Frysning Tilberedning Forbrugeroplevelse og -sundhed

\ \ (pH) \ \
(IMF) ’ (dryptab) ’
(fedtkvalitet)

Opvaekstforhold Slagtning, kgling, Foreedling * * Forbrugerkrav
modning m “as o °

Kvalitet




Udfordringer og muligheder
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= Differentiering — forskellige krav fra

forskellige markeder

UK Italien Kina
- Dyrevelf&rd Tyskland _— lSJ\I/(enge
Rusland _ Frankrig
* Fgdevaresikkerhed Kinzi f’asgggropa USA (ribs)  Tyskland
= Mere ressourceeffektiv produktion Kina 3 ]
INd INa

= Veerditilvaekst — men hvordan?

= Markedsfgring af det sunde kad



The handling of pigs at the Danish slaughterhouse
IS optimized with respect for the animals

DMRI




CO2-bedgvelse

= Muligggr det gruppevise princip
= Undgar fastholdelse af svinene

= Forbedrer kgdkvalitet (faerre blgdninger, lavere
dryptab)

= Tegn pad aversion mod gassen f@r bevidstlgshed
indtraader

Bedgvelsesprocedure
* COzkoncentration

 Bedgvelsestid
» Stikketid

Bedgvelseskvalitet
* Ingen bevidste beveegelser

* Ingen respiration
« Cornea refleks
* Ingen vokalisering




| ShutDownRT | Pagel |  Page2 |

i 2/2412015 9:06:13AM

Sensor 1 Sensor 2 Sensor 3 Sensor 4 i
First Stop.

O ®@mE@ ‘ [p:77152.168.0.210/doc/page/main a5p

: Gondol at entrence Auto &  Emptying d 2
) o 02-24-2015 Tue 09:04:26
Co2 - Manual Wash
Sensor 2
Gondol Speed - Emergency Stop Stirring
95.0 Actual Position -
92.5 3 Co2Valve 1 =
90,0 4 Co2 Valve 2 & [FwD Freeof REV  Shidingwall e
¥ osition
e Co2 Valve 3 . Gondol Goeen
: Torque.
85.0 300
] ! : . 200 3
09:04:30 09:05:00 09:05:30 09:06:00
A R Cycles Total Actual LastOK Last Total Fault 5 :
Hoist UnitActual P eopen Cycles Total tua B a otal Faul
oistuntActalPresue (81 ] Time _Time FaultTime Time 03
T P i [ 1 o ] S
HUMove Down @ Sensor @ @ ip-out ---_-_ 09:05:48  09:05:54  09:06:00 090606 090612
o SDG 1
Gripper Open Sensor 4 W [Tip-OutHG Fostin
|Gtipper Close Sensor Speed p
Torque:
100 +
Bt : s
T T T T T .
B | ososee  0305Se 090600 030606 03062 | 3 ‘ m
Stahle PHGS Stable PHG2 PDG ForwardiReverse _ 1 R |
Up Open Position U Open Position Position B o O d (%] [ (&S] ‘ http://192.168.0.211/doc/page/main. asp
D Closed Speed 5 A L Speed ENRIBEY Speed i \i w5 &
0Wn lose Torgue. Down  Closed Torgue Torque

200

100 ~

0

200

100 o

02-24-2 5 Tue 09:04:26

Y

=0

T T

B | o304 030554

T

T T

0
T T T T T
09:05:48 09:05:54 03:06:00 09:06:06 09:06:12 L]

09:06:00 09:06:06 09:06:12 - 09:05:48 09:05:54 09:06:00 09:06:06 09:06:12
Stable PHG4 ) Stable PHGT PDG OpeniClose
Up Open Position Up @ Open Position FWD REV Position
D Speed Speed Speed
own  Closed Tordia Down  Closed & Tosdua ] Totohe
200 200 200
100 - 100 ~ 100 +
¢ pppweprwww | °7 e =
T T i i i i i i T T i i T T T
L 09:05:48 09:05:54 09:06:00 09:06:06 09:06:12 - 09:05:48 09:05:54 09:06:00 09:06:06 09:06:1, - 09:05:48 09:05:54 09:06:00 09:06:06 09:06:12
Stable PHG3 - PHG 1 - 5DG 2
Up ‘Open ;"22'5’"- Up Open g"’;g'g" FWWD Half POS REW
Down  Closed W T:v e Down  Closed & Tg i @

200

100 S | 100 —
0~ o

- 030548 09:0554

T
09:06:00

T T
03:06:05  03:06:12

T T T T T
09:05:48 09:05:54 09:06:00 09:06:06 09;06:12

T
09:05:48 09:05:54

T
09:06:00

09:06:06 09:06:12

Boks position: 7 = indgang, 6 = farste stop efter indgang.......1 = udtipning

TEKNOLOGISK
INSTITUT
DMRI



Muskelblgdninger i svinekad

= En blgdning indikerer, at der har vaeret en belastning af dyret
= En blgdning kraever trimning
= De mest almindelige typer af muskelbladninger:
 Blgdninger i mgrbradhoved eller —spids
« Punktblgdninger i skinkemuskler
= De fleste muskelblgdninger opstar de sidste to timer fagr stikning

= Best practice for fremdrivning og bedgvelse minimerer forekomst af
muskelblagdninger




Samtidig maling af skatol og androstenon
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Madlszetning

= Forberede udvikling af et udstyr, der opfylder de malekrav, der fremkommer i
forbindelse med slagtning og kvalitetssikring af hangrise

.~  Status
A = Kravspecifikation er udarbejdet
= Krav til malehastighed: Max. 10 sek. pr. analyse
= Malengjagtighed: Skatol bedre end Ringsted-anlaeg
= Analyseomkostninger: < 10 DKK pr. analyse (forbrugsartikler og kemikalier)
= En instrumentel/MS-baseret maling er udvalgt
= Driftsgkonomi
= Stgrre sikkerhed ved kemisk, kvantitativ maling
= Malekonceptet opfylder allerede kravspecifikationerne
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Semiforaedlede produkter til eksport - fra Bulk til Bulk++

Danmark

Nuvaerende procedure
Frosne kamme

Ny procedure
Semiforaedlede kamme

Slagtning

}

Opskeaering

|

Indfrysning

Slagtning

|

Opskaering

}

Saltning

|

Nedkgling

/

Transport
~ 42 dage

Lagring ved -18°C

Saltudligning ved superkgl

(0°C til -3°C)

/7

Asien

Optgning

}

Saltning
Saltudligning
!

Kogning

SIutpirodukt

Kogning

Slutprodukt
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Best practice for at opna maksimal holdbarhed st mear

RESEARCH INSTITUTE

Temperatur Generelt sa koldt som muligt

Tid Generelt sa hurtigt flow som muligt. Undga mellemlager.

Emballage Oxygentaette (vakuum, skinpak)

Hygiejne Generelt sa lavt kimtal som muligt
Efterkol Hurtig efterkgling til superkglsniveau. Impingement fremfor
frysehus.

Transport Superkgl. Jo kortere jo bedre.



Frostkoncept til eksportmarkeder oAnisH mEAT

RESEARCH INSTITUTE

Optoning * Max5°C

e Kontrolleret

Transport
e 1 dpgn, Max 5°C
Indfrysning * Dybfrost
_ e Konstant
Pakning : ISr;ir:;rl\gement temperatur
Best practice * Vakuum e Frysehus
e Skinpak
* T(?(;np(elratur * Froststabil
* Tid - Flow maerkning

e Hygiejne
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Just In Time optgning af frosne produkter pa eksportmarkedet

"“..‘._ ' \:;.. : e = - —_— ~
Etablere proces, sa frostvarer ndr destinationen optgede Pt
— just in time s
Udvikle frostkoncept for eksport af svinekgd til Asien, sd B \,,
transporttid udnyttes til optgning af detailpakket S

svinekgd og udskaeringer til videre forarbejdning
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Kad — en naeringsrig fgdevare

s

Kad er en vigtig kilde til proteiner,

vitaminer (B-vitaminer) og e

mineraler (jern)
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@get maethed - proteiner og fibre
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