Kadpgalse

Varmebehandling til lavere kernetemperatur

Varmebehandlingstemperaturer og holdetider
Fglgende varmebehandlinger er testet: 65°C/5
min. og 70°C/30 sek., der aekvivalerer en
varmebehandling ved 75°C/5 sek.

Recept og proces

Recept
Réavarer %
Udbenet hel-bov (fed) 17% fedt | 47,40
Bovsnitte uden svaer 51% fedt 10,78
Fedtafpuds m/sveer 66% fedt 10,78
Isvand 22,36
Kartoffelstivelse 3,95
Sojaprotein 1,98
Fosfat 0,42
DMRI krydderiblanding 0,30
Nitritsalt 1,00
Vakuumsalt 0,83
Tarrede lag 0,10
Askorbinsyre E300 0,10

Proces

Kadravarer hakkes pad 3 mm hulskive. Kgdrava-
rer, 30% af fedtet, fosfat og halvdelen af isvandet
tilseettes hurtighakker og kgrer 10 omgange. Hjeel-
pestoffer og salt minus kartoffelstivelse og krydde-
rier tilsaettes og karer 35 omgange. Krydderier til-
seettes og karer 15 omgange. Kartoffelstivelse til-
seettes og kgrer 5 omgange. Det resterende fedt
tilseettes og karer 4 omgange med kniv og 6 gan-
ge uden kniv. Sluttemperatur i fars 11-16°C. Far-
sen fyldes i pglsestopper. Stoppes i 60 mm steril-
tarme, stoppevaegt ca. 600 g, placeres pa koge-
stativ, koges og kagles til 2°C.

Tidsbesparelse — Varmebehandling
Procestider

65°C | 70°C | 75°C
Opvarmning (min.) | 49 51 61
Holdetid 15 5 7
Samlet tid (min.) 64 56 68
T-max (°C) 68,7 | 71,6 | 759

TEKNOLOGISK
INSTITUT
DMRI

Ved varmebehandling til lavere kernetemperatur
var det muligt at opna en tidsbesparelse pa ca. 12
minutter svarende til 17,6% ved 70°C. Ved 65°C
var besparelsen kun 5,9% svarende til 4 minutter.
Derudover vil der vaere en tidsbesparelse ved
nedkgling fra lavere temperaturer. Holdetiden var
markant laengere end de fastsatte i gns. hhv. 7
min./75°C, 5 min./70°C og 15 min./65°C. Der kan
ikke kgles sa hurtigt som de fastsatte holdetider.
Det bgr indgd, nar tids/-temperaturkombinationer
fastleegges, iseer ved 65°C/5 min.

Sensorisk bedgmmelse

Ved 65°C blev konsistensen bedgmt til at veere
signifikant mere elastisk af et sensorisk ekspert-
panel. Den bedre elasticitet kan sandsynligvis for-
bedre sliceabiliteten. Ved blindtest bedgmte de
deltagende 3 virksomheder 65°C som den bedste
med mest elastisk og fast konsistens. 75°C kom
som nummer 2, og 70°C blev bedgmt som den
darligste med en mere blgd struktur.

Cost Benefit

e Reduceret tidsforbrug ved kogning

e Reduceret kgletid

o Mere elastisk tekstur — bedre sliceabilitet

o Estimeret reduceret vandforbrug 9-18 kr./ton
ved hhv. 70°C og 65°C og reduceret elforbrug
7-14 kr./ton ved hhv. 70°C og 65°C.

Potentiale

Ja | Nej | Vedikke
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