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DMRI News
Mad, mennesker og maskine

Fokus på hangrise

Kastration af hangrise diskuteres. DMRI har
derfor samlet relevant viden om
hangriseproduktion i en slagteriguide.

Se slagteriguiden her

Slagterierne går til
robotterne

Med kunstig intelligens, sensorer og et
lavere tempo kan slagteprocessen
optimeres og gøres mere effektiv.

Læs artiklen fra Ingeniøren her

Forudsig holdbarhed og
sikkerhed i fødevarer
Vil du kende dit produkts mikrobiologiske
status på en let og hurtig måde? Så kom
på kursus, og lær at anvende matematiske
modeller. 

Tilmelding til kurset her

Se udgivelser fra DMRI her

DMRI Teknologisk Institut

Gregersensvej 9

2630 Taastrup

Tlf. 7220 2000

Hvem er vi 

Job og Karriere 

www.dmri.dk

Share to Afmeld nyhedsbrev

 

http://www.hangris.dk
https://ing.dk/artikel/slagterierne-gar-robotterne-210465
https://www.teknologisk.dk/kurser/kend-produktets-mikrobiologiske-status-praediktiv-mikrobiologi/k67010?cms.query=kend+produktets
https://www.dti.dk/news-from-dmri-research-and-innovation/literature-and-patents/34261?cms.query=literature
http://www.teknologisk.dk/danish-meat-research-institute/27239
http://www.teknologisk.dk/job
http://www.dmri.dk
http://www.anpdm.com/share-newsletter/444A50467540/5D415D4A764743/4540594276444A5F4779474A59
http://www.teknologisk.dk/nyhedsbrev-fra-dmri/afmeld-nyhedsbrev/31775.2

