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Kemisk sammensatning, validering og analyser anno 2018

Er der sket en cendring i
konventionelle produkter?

Er der forskel mellem kon-
ventionelle og skologiske
produkter?

Er der forskel mellem dan-

ske og udenlandske produk-

ter?

Side 1

MAHD/MT

Baggrund

Ravaredatabasen blev udviklet i perioden 2000-02. | den farste udgave
(ver. 0) blev der indsamlet og analyseret ca. 48 ravarer. | version 1 (ca.
2006) blev der indsamlet yderligere materiale, som bekraeftede, at veer-
dierne i databasen stadig var valide.

Databasen blev valideret i 2018 og udvidet med gkologiske og uden-
landske udskaeringer.

Formal
Beskrive data til validering og udvidelse.

Sammendrag

e Der er sket nogle sendringer i fedtprocenten i udskaeringen 1313.
Det kan skyldes forskelle i tilskaering mellem virksomheder over tid,
ligesom fedtprocenten i de tyske 1313 ligger noget lavere end i de
danske udskaeringer, sa tilskaeringerne ikke er preecis identiske.

e | deto andre bovskaeringer er eendringerne minimale.

e Derer ogsa nogle fa eendringer i den kemiske sammensatning i
skank, som kan skyldes forskel i tilskaering.

e Der er stor forskel i iodtal og fedtsyresammenszetning pga. forskel i
fodring.

o Forskellen til de gvrige kemiske analyser kan tilskrives forskel i til-
skaering mellem de enkelte slagtesteder.

e Der ernogen forskel i fedtprocent og iodtal mellem tysk 1313 bov
og konventionel dansk 1313 bov. Dette kan skyldes forskel i tilskze-
ring og fodring.

e Der er stor forskel i fedtprocent mellem tysk og dansk hovedkead -
sandsynligvis to forskellige skaeringer.

e Tysk og fransk mellemgulv har lavere fedtprocent og pigment end
dansk mellemgulv fra 2002/06.
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Ved band
1 kasse udtages 5 gang
med 1 times mellemrum

Gennemfarelse

Til de forskellige produktgrupper blev 5 kasser a ca. 20 kg samplet over
en produktionsdag. Hver kasse reprasenterede dermed en batch,
hvorfra der blev udtaget praver til kemiske analyser, se figur 1.

Kemi:

Overside Underside (vendt]

Hver kasse skrottes
og mixes i pilot

5x1 kg

6-7 forskellige
analyser

|
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Db. best. for hver af
de 5 praver.

5x20 kg kares i HH Fra hver HH kersel udtages 28 prover af ca. 35g.
Der samles til ca. 1kg: 18 fra overside, 10 fra
underside

Figur 1. Oversigt over sampling til analyser

Proveudtagning

Findeling i hurtighakker (HH)

Udtagning af praover

Analyser

Side 2

De 5 kasser blev betragtet som én prgve (gentagelse pr. produkt), og de
20 kg blev skrottet og mixet i udstyret i pilot.

Kadet blev fordelt i HH
e Der blev startet med lav skal- og knivhastighed
e Skalhastigheden blev gget efter 4 omgange

e Straks efter blev knivhastigheden gget til maks., og der blev kart til
totalt 50 omgange med nedskrabning (inkl. 1dg) 3 gange undervejs.
Skrabet blev fordelt jeevnt i kedmassen for at sikre homogenitet.

28 sma prover (af ca. 35 g) blev herefter udtaget. Farst 18 fra oversiden
jf. figur 1. Herefter blev farsen vendt, og der blev udtaget 10 praver fra

undersiden. De 28 prgver blev samlet i en pose (ca. 1 kg), som herefter
blev afleveret til kemisk laboratorium.

Proverne blev analyseret for protein (Kjeltec), fedt (Soxtech), vand (gravi-
metrisk), pigment (Hornsey), kollagen/hydroxyprolin (kolorimetrisk) og
fedtsyresammensatning (gaskromatografi (GC)) med standard kemiske
metoder. Der blev gennemfart dobbeltbestemmelse pa alle analyser.

P& baggrund af fedtsyresammenszetningen blev iodtal samt andel af

meettet fedt (SFA), monoumaettet fedt (MUFA) og polyumaettet fedt
(PUFA) beregnet. Andelen er angivet i % af fedtsyresammensaetningen.
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Praover

Bov 1313

Side 3

Tabel 1. 14 forskellige preover indgik i analyserne i 2018.

Konventionelt dansk
kad

@kologisk dansk ked

Udenlandsk kad

e Mager bov (1313)

e Fed bov (1350)

e Bov uden nakke
(1459)

e Skank (2047)

e Mager bov, 1313

e Bov 2 mm fedt, 1350

e Bov uden snitte, maski-
nelt afsvaeret, 1357

e Skank, 2047

e Kamspaek uden sveer,
2160

o Hovedkad, Tyskland

e Mellemgulv, Tyskland

e Mager bov (1313),
Tyskland

e Mellemgulv, Frankrig

e Nyretapper, Frankrig

Resultater

Denne skeering bliver betragtet som en standard, hvor nummeret refererer til
en specielt ESS-FOOD skeering, som er tilskaret efter de samme specifikationer
og med den samme grad af affedtning, sdledes at den kan sammenlignes mel-
lem slagterier og mellem ar. Den betragtes ogsa som en "varestandard”, nar
der skal sammenlignes priser.

Denne skeering indgik derfor i den fgrste udgave af rdvaredatabasen og er
ogsa medtaget i opdateringen, hvor der bade er analyseret kad fra konventio-
nelt og gkologisk producerede grise samt hjemtaget et parti fra et tysk slagteri,

se tabel 2.

Tabel 2. Bov 1313. Kemiske analyser fra forskellige udtagninger.

Protein % 18,42 18,5° 18,42 19,7°
Fedt % 12,28 14,0° 11,72 9,1¢
Vand % 68,82 67,10 69,430 70,8
Kollagen % 1,52 1,7° 1,7° 1,52
Pigment, ppm 59 56° 59 63°

lodtal = 61,62 79,10 71,2¢
SFA % = 41,29 35,10 38,6¢
MUFA % = 48,42 43,90 44,10
PUFA % = 9,42 20,2° 16,1¢

Bogstav inden for raekke angiver signifikant forskel pa mindst 0,05% niveau.

De konventionelle bov 1313 udtaget i 2018 er federe end de andre grupper,
og der skal derfor analyseres en ekstra runde fra et andet slagteri til sammen-

ligning.
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Federe bovskaeringer

Side 4

Der er stor forskel i fedtsyresammensatningen mellem konventionelle og Fri-
land (zkologisk) 1313 bov. Fedt fra gkologiske dyr er mere umaettet end fedt
fra konventionelle dyr.

| den eksisterende ravaredatabase indgar to andre bovprodukter, nemlig ESS-
FOOD skaering 1350 og en mere uspecifik, som kan vaere en 1450 eller 1459.
Begge er bov uden nakke. Tabel 3 og 4 viser den kemiske sammensatning for
disse skaeringer.

Tabel 3. Kemiske analyser 1350 bov.

Protein % 17,6° 17,7° 17,52
Fedt % 16,72 18,00 16,1°
Vand % 65,23 64,0° 65,9°
Kollagen % 1,8° 2,0° 1,92
Pigment, ppm 60° 56° 56P

lodtal 68,22 62,2° 79,2¢
SFA % 38,82 41,0° 35,7¢
MUFA % 49,0° 48,32 42,5°
PUFA % 11,42 9,6° 20,9°

Bogstav inden for raekke angiver signifikant forskel pd mindst 0,05% niveau.

Der er ikke store forskelle i den kemiske sammensaeetning pa bov 1350, igen er
fedtsyresammensatningen mere umaettet i bov fra gkologiske grise.

Tabel 4. Kemisk sammensatning af bov uden nakke

Protein % 16,12 16,8° 16,6°
Fedt % 23,22 23,42 22,40
Vand % 60,2° 59,72 60,8°
Kollagen % 2,3° 2,13 2,0°
Pigment, ppm 46,22 51,20 520

Bogstav inden for raekke angiver signifikant forskel pd mindst 0,05% niveau.
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Skank 2047

Mellemgulv

Side 5

Skaeringen af skank 2047 indgik i den oprindelige database, og data blev vali-
deret pa bade en konventionel og en gkologisk skaering. Der blev ikke analyse-
ret pa fedtsyresammensaetningen.

Tabel 5. Kemisk sammensaetning af skank.

Protein % 19,7° 20,1° 20,1°
Fedt % 7,92 8,6" 7,0¢
Vand % 72,22 71,20 73,0¢
Kollagen % 3,1° 3,7¢ 3,28
Pigment, ppm 70,42 68° 70,42

Bogstav inden for raekke angiver signifikant forskel pd mindst 0,05% niveau.

Der er ikke sket store aendringer i den kemiske sammensztning, og forskelle
mellem de gkologiske og de konventionelle skaeringer skyldes forskelle i tilskze-
ring.

Der blev kgbt to partier mellemguly, ét fra Tyskland og ét fra Frankrig. De kemi-
ske analyser er sammenlignet til de gamle data fra dansk mellemgulv (2441),

se tabel 6.

Tabel 6. Kemisk sammensaetning af mellemgulv fra forskellige partier.

Protein % 15,72 17,4° 18,3¢
Fedt % 21,19 16,6° 15,3°
Vand % 62,42 65,5P 66,4°
Kollagen % 2,7° 1,8° 1,6°
Pigment, ppm 1502 127° 1130

lodtal 58,82 61,2° 59,82
SFA % 47,52 45,40 45,6°
MUFA % 42,22 41,19 43,19
PUFA % 9,92 12,7° 10,82

Bogstav inden for raekke angiver signifikant forskel p& mindst 0,05% niveau.

Der er nogen forskel mellem de oprindelige data fra 2002/06 og data fra Tysk-
land/Frankrig, hvor fedtprocenten i de oprindelige skaeringer var hgjere end i
mellemgulv fra Tyskland/Frankrig. Det kan skyldes forskel i skaerekvalitet, og
hvor meget fedt der accepteres pa skeeringen.
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@vrige biprodukter

Kemisk sammenscet-
ning i konventionelle
ravarer er ucendret

Side 6

Figur 2. Eksempel pd mellemgulv fra 2018.

Data fra de sidste analyser pa hovedkad og nyretapper fra Frankrig er samlet i
tabel 7. Det tyske hovedkgd er sammenlignet med de oprindelige data fra
dansk hovedkad. Der er ikke tidligere analyseret nyretapper.

Figur 3. Eksempler pa nyretapper, som indgik i de kemiske analyser.

Tabel 7. Kemisk sammensatning af hovedked og franske nyretapper.

Protein % 14,15 16,3b 19,8
Fedt % 33'5a 19,9ID 83
Vand % 52,2a 63,2b 71,3
Kollagen % 38 32 23
Pigment, ppm 90 121" 198

Bogstav inden for raekke angiver signifikant forskel pd mindst 0,05% niveau.

Videre arbejde i 2019

Den kemiske sammenszetning af rdvarer til farsproduktion fra konventionelle
grise har ikke eendret sig markant fra rdvaredatabasens start, mens der er
nogle store forskelle i fedtsyresammensaetningen i rdvarer fra gkologiske grise.
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Flere @kologiske pro- 12019 vil der blive analyseret flere gkologiske produkter, sa variationen i fedt-

dukter syresammensatning kan blive estimeret, ligesom der vil blive suppleret med
yderligere skaeringer, som hyppigt benyttes i farsproduktion (kaebesnitte, lyske-
fedt og bugstrimmel).

Sobove Som supplement til rdvarerne fra slagtegrise vil der blive analyseret en skaering

1313, som kommer fra sger (dvs. &ldre og med hgjere slagteveegt). Denne
skeaering er ogsa hyppigt benyttet i farsproduktion.
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