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Margit Dall Aaslyng
Transport af seer (SOTRANS)

SAF 2005967

Projektets overordnede formdl er at anvise operationelle retningslinjer for udlevering og transport af
sger, sa dyrevelferden forbedres, slagsmal sgerne imellem begraenses, og veerdien af slagtekroppen
gges.

Status 3. kvartal

Et udkast til en videnskabelig artikel, der beskriver nuvaerende state-of-the-art for sotransport er
indsendt.

Hovedforsgg 1 er halvvejs. Her undersgges betydning af transporttid (op til 8 timer) og pauser under
transport (45 min midt under transporten) pa sgers kliniske tilstand.

Der er rapporteret et forseg med henblik pa at beskrive betydning af transport pa pH, malt dagen
efter slagtning.

Birgitte L. W. Lund
Stop for kastration

WP1 Optimering af laboratoriemetode til sortering af SAF 2007083 &
hangrise 2007084

Projektets formal er at optimere og automatisere den udviklede laboratoriemetode til samtidig
maling af skatol og androstenon samt at belyse de dyrevelfaerds- og kvalitetsmaessige implikationer
ved stop for kastration af hangrise. | denne WP optimeres den udviklede laboratoriemetode til
samtidig maling af skatol og androstenon.

Status 3. kvartal

Nakkefedtbiopsierne skal i det automatiserede set up homogeniseres i 24 brgnds DeepWell plader.
For at undga emulgering og for at optimere homogeniseringstiden er forskellige typer fedtbiopsier
og DeepWell plader testet. Udformning pa biopsier og DeepWell plader er fastlagt, og der er opnaet
en optimering af analyseprisen mht. reagenser. Der er arbejdet pa at recirkulere Lazwell pladerne.
Desuden er der arbejdet pa dokumentation og publikation af metoden.
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Stop for kastration Susanne Staier
WP2 Velfeerd, kvalitet og udbytte ved stop for kastration

SAF 2007085 &
2007086

Projektets formal er at optimere og automatisere den udviklede laboratoriemetode til samtidig
maling af skatol og androstenon samt at belyse de dyrevelfaerds- og kvalitetsmaessige implikationer
ved stop for kastration af hangrise. | denne WP optimere handtering af hangrise pa slagtedagen og
betydning for kadkvalitet og udbytter undersgges. Grundlaget for fastsaettelse af sorteringsgraenser
udbygges og datagrundlaget for veerdiseetning af hangrise styrkes.

Status 3. kvartal

Procesudbytte ved produktion af skinker uden brug af fosfater er undersggt. Udbyttet er lavere hos
hangrise end hos so- og iseer galtgrise, hvor forskellen var 4,5%-point. Der var ikke sammenhang
mellem adfzaerd pa slagtedagen og udbytte af skinker. Konferencebidrag angdende handtering af
hangrise pa slagtedagen er praesenteret pa ICOMST i august. Planlaegning af forbrugerundersggelse
erigang.

Marchen Hviid
Teknologier til kosteffektiv farsproduktion

WP1 Ravaredatabasen

SAF 2007087

Formalet med projektet er at udvikle operationelle teknologier til at sikre lave ravareomkostninger,
lavt spild og tilstraekkelig kvalitet ved produktion af farsprodukter. Formalet med arbejdspakken er at
opdatere ravaredatabasen med relevante ravarer og analyseparametre.

Status 3. kvartal

Sidste ars resultater er diskuteret med felgegruppen, og pa den baggrund er arets analyser planlagt
og igangsat. Databasen er suppleret med yderligere data pa ekologiske ravarer, da der blev fundet
en vaesentlig variation pa fedtsyresammensaetning i forhold til konventionelle ravarer. Desuden er
ravarer som indgar i projekt 'spakonen’ analyseret. Brugergranseflade og hosting af databasen er
opdateret, sa det er lettere at sege informationer.
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Teknologier til kosteffektiv farsproduktion Christian Vestergaard
WP2 Praediktiv model for effekt af ingredienskorrektion

SAF 2007088

Formalet med projektet er at udvikle operationelle teknologier til at sikre lave ravareomkostninger,
lavt spild og tilstraekkelig kvalitet ved produktion af farsprodukter. Formalet med arbejdspakken er,
at udvide den tidligere model (Spakonen), sdledes at effekten af udvalgte, funktionelle ingredienser
kan praedikteres.

Status 3. kvartal

Anden runde (54 produkter) af forsggskarsler er gennemfert og naesten alle kemiske analyser er
klar. Som ved 1. runde (recepttype 1 og 2) ses, at alle ingredienser og kombinationer heraf er
relevante for den fremtidige matematiske model, ogsa i recepttype 3 og 4. Dermed bear alle
indsamlede data kunne anvendes i modellen, der bygges Q4.

Mari Ann Tgrngren
Sidestremme med hoj funktionalitet

SAF 2007098

Formalet er at udvikle en skansom metode til ekstraktion af proteiner fra lavfedtholdige
sidestremme, sa proteinerne bevarer funktionaliteten og desuden kan tilsaettes fedevarer/maltider,
uden at spisekvaliteten af de proteinberigede fedevarer kompromitteres.

Status 3. kvartal

Forsgg med dokumentation af pH's indflydelse pa ekstraktionsudbyttet blev preesenteret pa ICOMST
2019. De hidtidige forseg er gennemfert pa flydende lungeprotein, hvilket ikke er hensigtsmaessigt i
forhold til handtering og lagringsstabilitet. Sprayterring af rententatet fra membranfiltreringen har
vist sig som en effektiv metode til yderligere opkoncentrering af proteinet, da det giver et pulver med
ca. 80% protein og < 5% vand samt bevaret vandbindingsevne. Funktionalitet ved tilsaetning af
pulveret som erstatning for kaseinat er desuden screenet i SPAM. Resultaterne er lovende, da
tekstur og funktionalitet er ens for de to produkter, samtidig med at lungeprotein resulterer i mere
smag og farve. Forsag til dokumentation af sensorisk kvalitet, funktionalitet samt udbytte ved
kaseinat erstatning er planlagt til medio november.
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Mari Ann Terngren

Holdbarhed og sikkerhed af semiforaedlede
produkter

SAF 2007089

Formadlet med projektet er at dokumentere metoder til effektivt at gge holdbarheden af
semiforaedlede grisekgdsprodukter.

Status 3. kvartal

Forseg viste, at termisk chok med flash autoklave (130°C varmt vand) kan reducere antallet af C.
botulinum sporer med 1-2 log og L. monocytogenes med 1%-3% log pa kun 10 sek. Til sammenligning
tager det 5 min i 90°C varmt vand. Generelt er effekten af termisk chok mest effektiv i starten af
procestiden, og muligheden for beregning af D-veerdier er ikke mulig for metoderne. De sidste
prover fra holdbarhedsforsgg forventes analyseret ultimo september, men forelgbige resultater
tyder pa sous vide-behandling (60°C, 84 min) alene ingen effekt har pa antallet af clostridier, mens
flash autoklave behandling giver en reel reduktion pa 2-4 log pa overfladen af grisenakker. Ud fra den
sensoriske vurdering gger flash-behandling holdbarheden af de podede praver vaesentligt men viser
ogsa, at de overlevende clostridier kan vokse ved bade 5° og 8°C. Hvorvidt holdbarheden pé 10 dage
ved 5°C kan gges til 3-6 mdr. med termisk chok, vil blive klarlagt i Q4.

Christian Vestergaard

Procesteknologi til ked- og kedprodukter

WP1 Procesteknologi i fedevareindustrien

SAF 2007090

Projektet har til formal at udvikle hurtigere temperering og saltning samt kontinuerlig
varmebehandling og kaling, der kan bringe procestider ned til maksimalt 2 skift, samt at indhente,
afpreve og dokumentere nye, teknologiske muligheder, der har relevans ved produktion af
foraedlede kadprodukter. WP1 omfatter hjemtagning af viden omkring procesteknologi og
indledende afprevninger af udvalgte ny teknologi og ingredienser.

Status 3. kvartal

Nyhedsbrev nr. 2 (vedr. IFFA-messen) er udsendt. Der er gennemfgrt forsgg med ohmsk opvarmning
hos udstyrsleverander i Italien.
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Procesteknologi til ked- og kedprodukter Lise Nersting

WP2 Reduktion af procestid i foraedlingsindustrien

SAF 2007091

Projektet har til formal at udvikle hurtigere temperering og saltning samt kontinuerlig
varmebehandling og kaling, der kan bringe procestider ned til maksimalt 2 skift, samt at indhente,
afpreve og dokumentere nye, teknologiske muligheder, der har relevans ved produktion af
foraedlede kgdprodukter. WP2 har til formal at udvikle hurtigere temperering og saltning samt
kontinuerlig varmebehandling og keling, der kan bringe procestider ned til maksimalt 2 skift.

Status 3. kvartal

Der er lavet aftale med Sairem i Frankrig om test af temperering af frosset ked med hhv.
mikrobelger og radiobglger og planlaegning af forsegene er igangsat. Med henblik pa optimering af
saltning af brysflaesk til bacon er en produktion besggt for at identificere optimeringspotentialer.
Planlaegning af forseg med udeladelse af tumbling er igangsat.

Marchen Hviid
Kedkvalitet classic

SAF 2007092

Projektets formal er at kortlaegge kvalitetsniveauet af dansk griseked anno 2018, afdaekke
besaetnings- og slagteriforskelle for at identificere arsager til kvalitetsvariation og anvise kgle- og
indfrysningsprocesser for det aktuelle rdvaregrundlag.

Status 3. kvartal

Screeningsundersggelserne i 2018 viste nogen slagteriforskelle bade i proces og kvalitetsniveau og
blev preesenteret med to postere ved ICOMST i august 2019. Splitforsag med to slagtesteder og tre
producenttyper gennemfares i ugerne 37-39. Forsggets formal er at afdeekke om slagteriforskelle i
kadkvalitet primaert kan relateres til slagteri, eller om der er en selvstaendig effekt af besaetning.
Kvalitetsegenskaberne vil desuden blive vaerdisat i samarbejde med slagteriselskaberne.
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Lise Nersting
Nye kombinationer med ked- og planteprotein

SAF 2007094

Projektets formal er at udvikle generiske retningslinjer for produktion af produkter bestaende af
ked- og planteprotein gennem forstaelse for og optimering af smag, struktur, ernaeringskvalitet,
holdbarhed og sikkerhed under hensyntagen til den miljgmaessige belastning.

Status 3. kvartal

Maltidsforsegene er netop afsluttet. Der deltog 26 mand mellem 28-40 ar. | forsegene blev maethed
ved indtagelse af et maltid med neglehulsmarkede pelser sammenlignet med et tilsvarende maltid
hvor 30% af proteinet i pglserne var erstattet med aerteprotein. Dataopggrelse og afrapportering af
forsegene udfgres i Q4. Forsgg med suppeboller, pepperoni og wienerpglser er afsluttet og
resultater rapporteres ligeledes i Q4.

Claus Hindborg
Optimeret rengoring og desinfektion i Kristensen

kedindustrien

WP1 Nytenkning af rengoring med afsaet i kemien

SAF 2007045

Projektets formal er at fremme ressourceeffektiv industriel renggring og desinfektion, samtidig med
at miljgbelastning, vandforbrug og slid pa udstyr minimeres. Arbejdspakkens formal er at give den
danske kgdindustri ny viden om muligheder for malrettet og optimal anvendelse af rengaringskemi i
forhold til rengeringsprocesser, smudstyper og overfladematerialer.

Status 3. kvartal

Der er udfert rengeringstests i DMRI pilotplant. Test er udfgrt med tre praeparater:
+ 1 kombinationspraeparat (rengering/desinfektion)
1 enzympraeparat
+ 1 preparat med neutral pH

Rapport fra forsgget er under udarbejdelse. Derudover er der udarbejdet en risikovurdering
(arbejdsmilje, produktkvalitet samt effekt pa spildevand) for brug af enzympraeparatet.
Renggringstest af coatede (antimikrobielle) overflader pagar.

Forsegene er gennemfart sammen med WP3 "Objektiv renggringskontrol”, hvor malet er at udvikle
metode til objektiv maling af renhed.
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Optimeret rengoring og desinfektion i Claus Hindborg

koedindustrien Kristensen

WP2 Rengoring og desinfektion af sveert tilgaengelige SAF 2007046
omrader

Projektets formal er at fremme ressourceeffektiv industriel renggring og desinfektion, samtidig med
at miljgbelastning, vandforbrug og slid pa udstyr minimeres. Arbejdspakkens formal er at indsamle
og viderebringe konkret, malrettet viden og vejledning om alternative lgsninger til skumbaserede
rengerings- og desinfektionsmetoder til sveert tilgaengelige omrader med fokus pa kemi, metode og
udstyr.

Status 3. kvartal

Med fokus pa renholdelse under produktion (mal: batchstyring til minimering af eventuelle
tilbagekald i tilfeelde af pavist ugnsket bakterie) har der vaeret gennemfert to forseg i pilot skala:
e Overfarsel af Listerio mellem kadprodukter under slicening og evt. ophobning i slicer

e Overfarsel af Listeria mellem produkt og band

Dataanalyse pagar, og rapport er under udarbejdelse.

Der afholdes felgegruppemgde den 22. oktober.

Optimeret rengoring og desinfektion i Claus Hindborg
kodindustrien Kristensen
WP3 Objektiv rengeringskontrol SAF 2007047

Projektets formal er at fremme ressourceeffektiv industriel renggring og desinfektion, samtidig med
at miljgbelastning, vandforbrug og slid pa udstyr minimeres. Arbejdspakkens formal er at afdaekke
markedet, og hvis muligt, at afpreve objektive metoder til at male renhedsniveauet af udstyr og
overflader efter renggring og inden produktionsstart.

Status 3. kvartal

Maling af renhed med hyperspektral vision har vist et potentiale i forhold til renggringskontrol. Der
er udviklet et program, der med afsaet i de malte spektre kan detektere fedt pa overflader samt
selektere interfererende vand fra. Arbejdet med kravspecifikation til et industrielt brugbart
maleudstyr baseret pa hyperspektral vision pagar i samarbejde med felgegruppen. Der er
folgegruppemeade den 22. oktober.
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Claus Hindborg
Reduktion af Listeria monocytogenes i fersk ked | kristensen

SAF 2007048

Projektets formal er at fastlaegge, hvordan forekomst af Listeria monocytogenes i fersk ked kan
reduceres.

Status 3. kvartal

Der har i seneste kvartal vaeret fokus pa indhentning af data i henhold til det udviklede test set-up.
Der har saledes vaeret udfert 4 indledende screeningsforseg pa 4 forskellige slagterier. Baseret pa
viden indhentet fra screeningsforsgg samt dialog med fglgegruppen er test set-up optimeret, og der
er efterfelgende gennemfort et forseg med det optimerede set-up pa et udvalgt slagteri. Analyse af
prever og data fra det optimerede forseg pagar.

Nanna Bygvraa
Sikre noglehulsmaerkede spegepolser med hoj Svenningsen

kvalitet

WP2 Dokumentation for inaktivering af patogene bakterier

SAF 2007049

Formalet med projektet er at generere viden om, hvordan nye processer og hjaelpestoffer, nitrit og
lavt NaCl-niveau skal kombineres for at kunne producere sikre og velsmagende spegepeolser med
Ngglehulsmaerket.

Status 3. kvartal

Der er udfert challengeforseg pa spegepelser med lavt salt- og lavt fedtindhold, spegepeglserne var
tilsat KCl og podet med E. coli, Salmonella og Listeria monocytogenes. Data viste, at en reduktion pa 1-2
log cfu/g af Salmonella, E. coli og L. monocytogenes i spegepelser med <2,2% salt malt som Na, kraever
at pH holdes meget lavt (<4,7). Det er dog muligt at heemme opformering ved hgjere pH-vaerdier,
hvis der samtidig tilsaettes KCl. Stgrste reduktion af de tre patogener blev opndet ved tilsaetning af
0,85% KCl, nedsyrning til pHas imer pa 4,7 og tarring til 30% svind. Data er benyttet til at lave en
udvidelse af ConFerm-modellen, sa den ogsa gaelder for lav salt- og lav fedtholdige spegepelser, der
opfylder kravene for Neglehulsmarkningen. Der genereres pt. nye data til at validering af
modeludvidelsen.
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Anette Granly Koch
Undga pustning af kedprodukter og

sammensatte produkter

SAF 2007050

Malet er at give anbefalinger til, hvordan pustning af emballerede kedprodukter og sammensatte
produkter kan hindres.

Status 3. kvartal

Indsamling af pustede produkter fra virksomhederne samt supermarkeder pagar lebende. Der er
indtil nu analyseret 23 pustede slicede kadprodukter fra supermarkeder samt vakuumpakkede
spegepwglser, mayonnaisesalater og bordsaucer. Ved brug af 16S og ITS-sekventering er det
identificeret, hvilke organismer der er arsag til pustningen. Flere isolater, bade malkesyrebakterier
og gaer, er rendyrket, sa de kan anvendes i kommende challengetest og renggringstest. De hyppigste
organismer fundet i pakkerne er bakterierne Leuconostoc carnosum og Lactobacillus brevis.

Til den kommende challengetest vil konserveringsparametre som pH, salt-/vandaktivitet, nitrit samt
organiske syrer indga. Til test af rengerings- og desinfektionsmidlers effekt overfor de isolerede
mikroorganismer vil testopstillingen fra renggringsprojektet blive anvendt.

Anette Granly Koch
Inaktivering af hepatitis E virus i kedprodukter

SAF 2007051

Formalet med projektet er at dokumentere, hvordan hepatitis E virus (HEV) inaktiveres under den
industrielle fremstillingsproces af kedprodukter, der ikke varmebehandles, eller som har faet en mild
varmebehandling.

Status 3. kvartal

Pa baggrund af et litteraturstudium om forekomst af HEV i ked og lever samt viden om inaktivering
af HEV under forskellige procesforhold er der udarbejdet en vurdering af, hvor mange viruspartikler
der kan vaere i en given faerdigvare, og dette er sa relateret til, hvor mange virus der skal til for at
forarsage sygdom ved oralt indtag. Ingen af de 70 screenede levere udtaget pa slagtegangen
indeholdt HEV. Der er udarbejdet protokoller for analyse af HEV i de kommende challengetest samt
for test med surrogatvirussen MS2. Pa baggrund af risikovurdering er produkterne leverpostej og
fermenteret spegepealse udvalgt til challengetest. Overordnet forsggsdesign for challengetest er
udarbejdet.
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Anette Granly Koch
Vaekst af psykrotrofe C. botulinum i

vakuumpakket fersk griseked

SAF 2007052

Projektets formal er at skabe dokumentation for, i hvilken udstraekning psykrotrofe C. botulinum kan
opformeres i vakuumpakket fersk griseked. Dokumentationen skal anvendes til at fastsaette
holdbarhedstider for vakuumpakket fersk griseked.

Status 3. kvartal

Dokumentation for hvorvidt C. botulinum kan vokse i vakuumpakket fersk grisekad, skabes gennem
challengetest, hvor griseked podes med C. botulinum. Plan for challengetest er udarbejdet og et
forforseg er gennemfart med svinekam og -nakker, som er lagret ved hhv. 4°C, 5°C og 7°C.
Databehandling og evaluering pagar fer endelig challengetest igangsaettes. Til forsagene anvendes
psykrotrofe toksinnegative C. botulinum stammer. Vaekstsubstrater med varierende supplementer og
antibiotika til analyse af C. botulinum vakst i vakuumpakket fersk kad er vurderet, og det bedst
egnede er udvalgt. Kgdpraverne analyseres sensorisk (udseende, luftproduktion, lugt) samt
mikrobiologisk. Ved evt. vaekst af C. botulinum verificeres ved 16S rRNA analyse, om det er de tilsatte
C. botulinum, der er vokset frem.

Steffen Lynge Jergensen
Nye mikrobiologiske metoder

SAF 2007053

Formalet med projektet er at vurdere perspektiverne ved de nyeste mikrobiologiske metoder i
forhold til kedindustriens behov samt sikre branchen nem og hurtig adgang til den nyeste viden om
mikrobiologiske problemstillinger og -metoder, sa kunde- og myndighedskrav kan imgdekommes.

Status 3. kvartal

Der arbejdes pa implementering af Oxford Nanopore Minion sekventeringsprotokoller samt
analysepipeline malrettet kedrelaterede bakterier. Nyt gPCR kit fra ProComCure til detektion af L.
monocytogenes er blevet testet, sensitiviteten viste sig dog ikke tilstraekkelig i forhold kedmatricer. Ny
PCR polymerase til amplicon sekventering fra ProComCure er blevet testet med det mal at forbedre
den eksisterende sekventerings-PCR-produkt, der kan vaere en udfordring i kedmatricer. Den testede
polymerase gav ikke umiddelbart et bedre PCR-produkt. Der har vaeret deltagelse ved NMKL-
arsmegde nr. 73 pa Island, hvor der var dialog om fremgangsmade til validering af molekylaere
metoder. Nyhedsbrev blev sendt ud i august.
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Nanna Bygvraa
Vaekst af Yersinia enterocolitica i saltede Svenningsen

kaedprodukter

SAF 2007054

Formalet med projektet er at generere data til dokumentation for, hvordan vaekst af Y. enterocolitica
kan minimeres under produktion af saltet ked og under lagring af saltede faerdigvarer.
Dokumentation gares tilgaengelig i form af en matematisk model, hvormed dokumentationen
gennem beregning kan tilpasses specifikke produkter i forhold til temperatur, pH og saltindhold.

Status 3. kvartal

Der udfares pt forseg i pilot plant, hvor data skal benyttes til at validere den udarbejdede
matematiske model under produktionslignende forhold. Forsggsparametrene er udvalgt ud fra, hvor
graenserne for vaekst/ikke vaekst for Y. enterocolitica ifelge modellens praediktioner gar. Der er
sammen med fglgegruppen udvalgt to udskaeringer, kamfilet og brystflaesk (hhv. DC 1660 og DC
1848), som valideringsforsggene laves pa. Figuren herunder viser de valgte forsggsparametre:
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\ /
Y
Lagring v.

3,5°C og/ellerv. 7°C

|

Preveudtag efter 1, 4 & 7 dage

Derudover er der lavet et oplaeg til brugerfladen for den matematiske model. Nar brugerfladen og
modellen er faerdigimplementeret i Test Area pa www.DMRIpredict.dk, far felgegruppen adgang til at
afpreve og kommentere pa modellen.
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Lene Meinert
Uddannelse og forskning pa kedomradet

SAF 2007055

Projektets formal er at understette et rekrutteringsgrundlag af veluddannede kandidater med
forskellige uddannelsesbaggrund og at fremme kgdforskningen i Danmark. Dette sker bl.a. via
kurser for studerende inkl. kedpraktikanter og via aktivt at medvirke i nationale og internationale
netveerk.

Status 3. kvartal

Kedpraktikkens introduktionskursus pa 3 uger blev gennemfart i september. De studerende var igen
meget begejstrede for kurset og overraskede over de mange fagdiscipliner, som anvendes i
kedforskning. Der er lgbende dialog med KU og DTU vedr. tiltraekning af flere studerende til
kedindustrien, hvor et af DMRIs initiativer er tilbuddet om levering af cases til undervisning i fx
fedevarekemi, fedevaremikrobiologi mf. samt gaesteforelasninger. Dialogen synes lidt sveer (saerligt
med KU), og KU har desuden meddelt, at kurset "Meat technology and packaging” nedlaegges fra og
med 2021. Ved arets kadkonference (ICOMST) i Berlin, viste der sig et generelt billede af, at
tiltraekning af talenter til kedindustrien er sveer.

Anette Granly Koch
Processtyring for konstant holdbarhed

SAF 2007056

Formalet er at afklare, om og hvordan fremtidens molekylaerbiologiske redskaber til identifikation af
bakteriel DNA (sekventering, 16S metagenomics) kan give kadindustrien et vaesentligt bedre redskab
til processtyring for fastholdelse af optimal holdbarhed af foraedlede kadprodukter.

Status 3. kvartal

Der er udtaget prever pa de to forseggsvirksomheder 4-5 gange. Prgverne er udtaget fra
produktionsmiljg omkring slicelinjen, fra faerdigpakkede produkter pa pakkedagen, ved sidste
holdbarhedsdag og ved fordaerv. Prgverne er analyseret med traditionel mikrobiologisk analyse
samt 16S metagenomics. Der er udviklet en pipeline til behandling af mikrobiomdata (16S), der er
udviklet en skabelon for rapportering for en forsggsdag samt en samlet rapportering for alle
forse@gsdage pr. virksomhed. Til at felge udviklingen i florasammensaetningen i produkt (og miljg) er
der udarbejdet et IT-vaerktgj, som visualiserer sammensatningen, og som kan bruges som en slags
kontrolkort over florasammensatning i produkter. Data viser at metoden kan pavise
fordeervelsesbakterier i produkter og produktionsmiljger. Begraensninger for brug af metoden er
ogsa fastlagt. Der skal f.eks. vaere et vist antal bakterier i en preve for at undga problemer med
detektion af DNA fra inaktiverede bakterier eller fra de anvendte ingredienser og ked.
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Morten Askjeer Hass

Udvikling af PigWatch

SAF 2007065

Det overordnede formal med projektet er at udvikle et visionbaseret udstyr til maling af halelaengde
og halebid pa slagtelinjen. Det foreliggende udstyr fra PigWatch skal videreudvikles. Krauv til
performance af malesystemet skal fastsaettes, systemets praecision verificeres, og det skal vises,
hvorledes data fra systemet kan anvendes til at dokumentere haleleengder og -bid, sa det kan danne
grundlag for en malrettet indsats i besaetningerne for at reducere forekomsten af halebid.

Status 3. kvartal

TailCam systemet er testet hos vaertsslagteriet i Herning med gode resultater, og er nu nedtaget
igen. Kravspecifikation er under revision og udarbejdelse af forslag til veerktg;j til dialog med
svineproducenterne er igangsat.

TailCam testopstillingen opstilles hos DMRI, og der arbejdes videre med at udvikle hurtigere
algoritmer pa basis af de indhentede erfaringer.

Dennis Brandborg
Klassificering - EU godkendt referencemetode Nielsen

SAF 2007066

Formalet med projektet er at fglge klassificeringsomradet, sa danske slagterier har adgang til ny
teknologi og viden. Specifikt er det et formal at dokumentere den nyligt udviklede referencemetodes
egnethed som EU’s primaere reference til kalibrering af klassificeringsudstyr.

Status 3. kvartal.

Internationalt er der positive tilbagemeldinger fra de andre medlemslande omkring
referencemetoden baseret pa fantomer. Datagrundlaget, i form af at de samme grise er CT-scannet
pa flere scannere, er begraenset til kun to CT-scannere. Derfor arbejdes der pa at fa scannet samme
gris pa sa mange forskellige CT-scannere som muligt.
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