Procesteknologi

Dampsugning

- et veerktgj til aget fadevaresikkerhed

Af Carsten Tarp, ct@danishmeat.dk, Slagteriernes Forskningsinstitut

Fadevaresikkerheden bliver bedre og svin-
det mindre, hvis forureninger som ggdning
og galde fjernes fra slagtekroppen ved
dampsugning i stedet for den traditionelle
afskaering med kniv.

Dampsugning af slagtekrop-
pe har gennem mange ar
vaeret anvendt i bl.a. USA og
Australien for at fjerne synli-
ge forureninger. I 2003 gav
Feodevaredirektoratet tilla-
delse til, at metoden kan
bruges pa danske kreatur-
slagterier, og i 2004 fik ogséa
svineslagterierne tilladelse.

Slagteriernes Forskningsin-
stitut har videreudviklet et
héndholdt udstyr til damp-
sugning. I udviklingsarbej-
det er der tenkt pa bade
funktionalitet og arbejdsmil-
jo, udstyret vejer saledes
kun 300 gram.

Ved dampsugning fjernes
synlige urenheder fra slagte-

relevant. messe som er et pa os.

Martina Pettersson, Produktchef,

Danisco Suger AB
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easyFairs®” FOODPROCESSING & FOODPACK @RESUND er arets begivenhed for branchen.
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Efter For

midtfleekning | indgang til kelerum
Aerobt kimtal 60% 75%
E. coli 75% 85%

Tabel 1. Fald i kimtal efter dampsugning af svineslagtekroppe.

kroppen med et sugehoved,
der samtidig desinficeres
med damp. Urenhederne kan
veere gedningsrester, galde
og héar, der traditionelt skaeres
bort med kniv. Dampsugning
giver ingen blivende, synlige
endringer af kedoverfladen.

Kreaturslagtekroppe

10 sekunders dampsugning
pa kreaturslagtekroppe er
mere effektiv end renskee-
ring med kniv. Ved den be-
handling blev det gennem-
snitlige antal bakterier pa de
behandlede omrader redu-
ceret med 95%, mens reduk-
tionen kun var 50% ved ren-
skeering med kniv. Damp-
sugning reducerede ogsa
antallet af E. coli.

Ved leengere tids dampsug-
ning opnas en yderligere re-
duktion, men kedet Dbliver
samtidig misfarvet og far et
karakteristisk kogt udseende.
Tidsforbruget ved damp-
sugning er det samme som
ved renskeering med kniv.

Svineslagtekroppe
Undersegelserne viste, at i
forhold til afskeering af forure-
ninger med kniv reducerer
dampsugning det aerobe
kimtal og antallet af E. coli
med ca. 85%. Ved dampsug-
ning er det kun forureningen,
der fiernes. Alligevel er det
hygiejniske niveau hojere,
end nar forureningen fiernes
med kniv, hvor der afskeeres
et stykke rundt om forurenin-
gen og ofte ogsa i dybden.
Hertil kommer, at slagteriet
opnar et mindre svind, fordi
det ved dampsugning ikke er
nedvendigt at fraskeere ked.

Dampsugning pa
slagtelinjen

[ et andet forseg blev effek-
ten af dampsugning under-
segt efter to operationer pa
slagtelinjen: Forste gang ef-

ter midtfleekning, dvs. hvor
en sav deler slagtekroppen i
to halvdele, og anden gang
ved slut af slagtelinjen, dvs.
umiddelbart for slagtekrop-
pen kerer i kelerum til tem-
peraturudligning. Resulta-
terne ses i tabel 1.

Det fremgar af tabellen, at
savel det aerobe kimtal som
antallet af E. coli reduceres
betydeligt. Brug af dampsu-
geudstyr nedseetter derfor
ogsa risikoen for forekomst
af patogene bakterier.

Udstyr og proces
Dampsugning fjerner ved
vakuum forureninger fra
slagtekroppen. Damptilfors-
len sikrer, at de behandlede
flader desinficeres kontinu-
erligt. Dermed bliver risiko-
en for krydskontaminatio-
nen mindre.

Dampsugeren er forbundet
med en vakuumpumpe og
en dampgenerator, se figur
1. Der udgar to slanger fra
dampsugehovedet. Den ene
er sugeslangen, der er kob-
let til vakuumpumpen. En
beholder, der opsamler de
fiernede forureninger, er pla-
ceret mellem sugehovedet
og vakuumpumpen.

Den anden slange gar til

Udgifter i forbindelse med in-
stallation af to dampsugehand-
tag pa svineslagteri.

- 150.000 kr. for to damp-
sugehandtag inkl. vaku-
umpumpe og dampge-
nerator

- Energiforbrug: 0,11 kwh

- Vandforbrug: 0,12 liter

Forbruget er beregnet ved
en hastighed péa 320 svine-
slagtekroppe/time og ved
dampsugning af 3600 cm?
pr. slagtekrop.
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Knivskarp effektivitet

> Fastvaegt portioner — stor nojagtighed og ensartethed

» Fleksibel portionering — skiver, tern, strimler og hutterfly
> Kan stakke portioner til bakkefyldning
>

Ergonomisk design — brugervenlig
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ekskl. moms og fevenng

¥ Tradios vaeske-/
/ indstiksfoler type NTC

Det giver dig nogle fordele:

- Slip for kabler og eg hygiejnen

- Fa bedre arbejdsstillinger

- Du kan bruge tradlose og faste
folere samtidig

Slip for kabler -
brug tradlgse falere

Det er nu muligt at tilkoble tradlese

folere til baerbare termometre. Testo 110 giver mulighed for:

- Dokumentation via tradles printer

- Tilslutning af bredt falerpragram

- Alarmfunktion sa du kan udfere
andet arbejde, mens du maler

Testo 110 kan tilkobles 1 tradles NTC og
type K temperaturfeler samt 1 fast NTC
temperaturfoler.

Virumgardsvej 12 - 2830 Virum - TIf.: 45 85 04 10 - inf@buhl-bonsoe.dk
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Sugehoved

Figur 1.
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dampgeneratoren, der pro-
ducerer damp ud fra vand af
drikkekvalitet. Imellem su-
gehoved og dampgenerator
er der opsat en vandudskil-
ler med regulator, der sikrer
konstant damptilstremning
uden kondensat.

Dampsugehoved

Dampen feres frem til mund-
stykket via en lille kanal.
Fremme ved mundstykket
fordeles dampen og sendes
ud via sma huller rundt om
hele mundstykket.

Ved sin passage hen over

mundstykket afgiver dam-
pen varme til mundstykket,
hvorefter damp/kondensat
fiernes med vakuumsuget.

Undersegelser har dokumen-
teret, at der ikke pavises E.
coli pa sugehovedet. Det in-
dikerer, at der er minimal ri-

siko for overfersel af patoge-
ne bakterier som Salmonella
og Campylobacter via damp-
sugerens mundstykke.

Den danske slagteribranche
har taget godt imod damp-
sugeudstyret, der i dag er i
brug pa adskillige slagterier.

EHRNO flexible a/s leverer et bredt udvalg af standard emballagetyper
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primeert til fedevareindustrien. Desuden producerer firmaet mere komplicerede

kombinationer til opfyldelse af specielle emballagekrav. Som leverandor til
fodevareindustrien er EHRNO flexible a/s opmaerksom pa, at der stilles specielt
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Pa forkant med tidens krav til
hygiejne, miljo og udvikling

- Flexible emballager
» Laminater

- Pakkefolie

- 8 farvet flexotryk
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Industrivej Nord 5
Birk
DK-7400 Herning

Telefon: +45 9627 2400
Telefax: +45 9627 2411
e-mail: ehrno@ehrno.dk
Web: www.ehrno.dk

store krav til hygiejne. Derfor er virksomheden hygiejnecertificeret efter BRC
Som den forste danske virksomhed indenfor flexible emballager blev EHRNO
flexible a/s i 1997 miljocertificeret efter ISO 14001 og EMAS. Certificeringerne
er et udtryk for, at der seettes stor fokus pa omhyggelighed og service.



