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Dorte Schragder-

Transport af soer (SOTRANS) Petersen

SAF 2005967

Projektets overordnede formal er at anvise operationelle retningslinjer for udlevering og transport af
sger, sa dyrevelferden forbedres, slagsmal sgerne imellem begraenses, og vaerdien af slagtekroppen
gges.

Status 1. kvartal

En videnskabelig artikel, der beskriver nuveerende state-of-the-art for sotransport, er accepteret.
Hovedforsagg 1 er faerdiggjort. | hovedforseg 1undersages betydning af transporttid (op til 8 timer) og
pauser under transport (45 min midt under transporten) pa seers kliniske tilstand.

Der er rapporteret et forseg med henblik pa at beskrive betydning af transportleengde pa pH, malt
dagen efter slagtning.

Hovedfors@g 2 er under planlegning.

Birgitte L. W. Lund
Stop for kastration

AP1 Optimering af laboratoriemetode til sortering af hangrise SAF 2007978

Projektets formal er at optimere og automatisere den udviklede laboratoriemetode til samtidig maling
af skatol og androstenon samt at belyse de dyrevelfaerds- og kvalitetsmaessige implikationer ved stop
for kastration af hangrise. | denne AP optimeres den udviklede laboratoriemetode til samtidig maling af
skatol og androstenon.

Status 1. kvartal

| forbindelse med automatiseringen af laboratoriemetoden er der pabegyndt kvalitetskontrol af de
enkelte procestrin. Som led i dokumentationen af analyseudstyret er der udarbejdet en
valideringsplan, og der er lavet en kravspecifikation af opsaetningen af maleudstyrets software.
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Stop for kastration Rikke Hansen
AP2 Velfaerd, kvalitet og udbytte ved stop for kastration

SAF 2007979

Projektets formal er at optimere og automatisere den udviklede laboratoriemetode til samtidig maling
af skatol og androstenon samt at belyse de dyrevelfaerds- og kvalitetsmaessige implikationer ved stop
for kastration af hangrise. | denne AP optimeres handtering af hangrise pa slagtedagen og betydning
for kedkvalitet og udbytter undersgges. Grundlaget for fastsaettelse af sorteringsgraenser udbygges og
datagrundlaget for veerdiseetning af hangrise styrkes.

Status 1. kvartal

Resultater fra tidligere forseg er samlet pa hjemmesiderne: www.hangris.dk samt www.boartaint.dk

Der er udarbejdet en validering af retningslinjer for god handtering af hangrise pa slagtedagen som er
afrapporteret i februar 2019.

Udbytte ved produktion af skinker uden fosfater (jJambon superieur) er blevet undersggt for han-, so-
og galtgrise. Undersagelsen er afrapporteret i august 2019.

For at styrke grundlaget for fastseettelse af sorteringsgraenser er der gennemfgrt en stgrre
forbrugerundersggelse af hangrisekgd udvalgt efter indhold af skatol og androstenon i nakkespaek. Det
er tilstraebt at inkludere hangrise med sa haijt skatol- og androstenonindhold som muligt. Som
reference indgik ked fra galtgrise. Undersggelsen blev afviklet i Taastrup og Aarhus med en
repraesentativ gruppe omfattende 600 forbrugere, der jeevnligt spiser svinekgad til aftensmad. Udover
at vurdere kadet blev forbrugernes falsomhed overfor androstenon testet. Forbrugerdata er indsamlet
og kvalitetssikret. En sensorisk analyse med et traenet panel er gennemfert i januar 2020 pa ked fra de
han- og galtgrise, som indgik i forbrugerundersggelsen. Efterfelgende forestar de statistiske analyser,
og opdatering af en tidligere model til estimering af forbrugerrespons afhaengig af skatol og
androstenon.
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Mari Ann Tarngren

Holdbarhed og sikkerhed af semiforaedlede

produkter
SAF 2007968

Formadlet med projektet er at dokumentere metoder til effektivt at ege holdbarheden af semiforaedlede
grisekadsprodukter.

Status 1. kvartal

Et indledende lagringsforseg i 2019 med podede grisenakker viste, at holdbarheden gges fra
gennemsnitligt 21 dage til 41 dage, hvis overfladen udseettes for termisk chok inden sous vide-
behandling. Forsgg med ikke-podede nakker viste desuden, at den reelle holdbarhed sandsynligvis
ligger mellem 30-40 dage uden termisk chok, mens holdbarheden med termisk chok ikke kunne
fastlaegges med de pageeldende data. Ved udgangen af 2019 blev der derfor igangsat et supplerende
lagringsforseg, der havde til formal at dokumentere holdbarheden af filet (lav pH og ensartet
overflade) og nakker (hgj pH, brudt overflade) med og uden termisk chok.

Forsgget er netop afsluttet og forelgbige resultater viser, at kimtallet pa overfladen generelt er lavere,
nar der er anvendt termisk chok. Set pa hele lagringsforlgbet var kimtallet pa filet gennemsnitligt 0,5-2
log lavere pa chok-behandlede praver og 1,5-2 log lavere pa nakker. De chokbehandlede produkter
blev ikke sensorisk uacceptable i lebet af lagringsperioden pa 90 dage, og kimtallet oversteg ikke 3 log
pa noget tidspunkt. Pa baggrund af de nye data er det imidlertid ikke muligt at fastleegge en maksimal
holdbarhed med og uden termisk chok, da holdbarheden i forsgget oversteg forventningerne.
Produkter uden termisk chok havde ogsa lang holdbarhed og blev ikke sensorik uacceptable i Igbet af
de 48 dage, de blev testet.

Christian Vestergaard
Ny procesteknologi i fedevareindustrien

AP1 Procesteknologi i fedevareindustrien
SAF 2007973

Projektet har til formal at udvikle hurtigere temperering og saltning samt kontinuerlig
varmebehandling og keling, der kan bringe procestider ned til maksimalt 2 skift, samt at indhente,
afpreve og dokumentere nye, teknologiske muligheder, der har relevans ved produktion af foraedlede
kedprodukter. AP1 omfatter hjemtagning af viden omkring procesteknologi og indledende
afprevninger af udvalgte ny teknologi og ingredienser.

Status 1. kvartal

Der er udgivet et nyhedsbrev med fokus pa forskellige aspekter af hygiejne og receptformulering.

Der planlaegges forseg med temperaturmaling under ohmsk opvarmning, samt deltagelse i EFFOST
kongressen og kongres om in vitro ked. Yderligere planlaegges 2 nyhedsbreve om udvalgt ny teknologi
og ingredienser.
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Ny procesteknologi i fedevareindustrien Lise Nersting

AP2 Reduktion af procestid i foraedlingsindustrien

SAF 2007974

Projektet har til formal at udvikle hurtigere temperering og saltning samt kontinuerlig
varmebehandling og keling, der kan bringe procestider ned til maksimalt 2 skift, samt at indhente,
afpreve og dokumentere nye, teknologiske muligheder, der har relevans ved produktion af foraedlede
kedprodukter. AP2 har til formal at udvikle hurtigere temperering og saltning samt kontinuerlig
varmebehandling og keling, der kan bringe procestider ned til maksimalt 2 skift.

Status 1. kvartal

Optimeringsforseg med saltning af streaky bacon er igangsat. | ferste omgang fokuseres pa betydning
af tumbling efter multistiksprgjtning, hvor det undersgges om tumbling kan udelades. De forelgbige
resultater viser, at brystflaesket kryber 1-2 cm i bredden, sa skiverne bliver lidt hgjere og smallere, nar
brystflaesket tumbles. Ligeledes kryber brystflaesket lidt i laengden. Derudover var der ikke vaesentlig
forskel pa om brystflaesket var tumblet eller ej ved vurdering af kvaliteten af de slicede skiver bacon.
Der var ikke forskel pa stegesvind uanset om brystflaesket var tumblet eller ikke tumblet. Forseg med
optimering af saltningsprocessen for bacon fortseettes. Der igangseettes en litteraturgennemgang af
processer til accelereret kgling.

Ny procesteknologi i fedevareindustrien Christian Vestergaard
AP3 Optimering af pepperoniproduktion

SAF 2007975

Projektets formal er at skabe videns grundlag for nye teknologier, processer og procedurer, der kan
bidrage til at fastholde og udvide produktionen af foraedlede kadprodukter i Danmark. Mere specifikt
skal projektet klarlaegge forudsaetningerne for fremtidig pepperoniproduktion med kortere
procestider, feerre kvalitetsfejl og laengere holdbarhed.

Status 1. kvartal

Pa meder med branchevirksomhederne er det klarlagt, hvilke erfaringer og udfordringer
producenterne har med pepperonikvalitet. Et litteraturstudie omkring harsknings- og farvestabilitet er
under udarbejdelse. Der er ivaerksat et starre forseg, der har til formal at fastlaegge en egnet
forsggsmodel og relevante analysemetoder.

Efterfalgende ivaerksaettes en raekke forseg der skal klarlaegge bl.a. effekt af hakkemetode, ravarealder,
antioxidanter, starterkulturer o.a.
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Nye kombinationer med kad- og planteprotein Lars Kristensen

SAF 2007970

Projektets formal er at udvikle generiske retningslinjer for produktion af produkter bestdende af ked-
og planteprotein gennem forstdelse for og optimering af smag, struktur, ernaringskvalitet,
holdbarhed og sikkerhed under hensyntagen til den miljgmeaessige belastning.

Status 1. kvartal
P4 grund af en barselsorlov har projektet vaeret sat pa pause i 1. kvartal. Projektet genoptages primo
april.

Emma Bildsted Petersen
Optimeret rengoring og desinfektion i

kodindustrien

AP1 Nytaenkning af rengering med afsat i kemien

SAF 2007949

Projektets formal er at fremme ressourceeffektiv industriel rengering og desinfektion, samtidig med
at miljgbelastning, vandforbrug og slid pa udstyr minimeres. Arbejdspakkens formal er at give den
danske kgdindustri ny viden om muligheder for malrettet og optimal anvendelse af rengaringskemi i
forhold til renggringsprocesser, smudstyper og overfladematerialer.

Status 1. kvartal

[ 2019 blev det besluttet, at projektets fremadrettede fokus skal vaere at teste effekten af coatede
(antimikrobielle) overflader samt brugen af hypoklorsyre til desinfektion, der dannes ved elektrolyse
af vand og salt. | de indledende forseg blev der ikke opnaet en gget rengeringseffekt i forhold til det
malte bakterieniveau pa coatede-stdlplader sammenlignet med de almindelige stalplader, nar alle
overflader blev rengjort efter samme procedure. Det er muligt, at der ikke er blevet malt en aget
renggringseffekt af de coatede-overflader, da 'tilsmudsningen’ med kedmodellen har vaeret sterre
end producentens anvisning. Pa baggrund af dette er et nyt forsegssetup blevet udviklet, hvor
tilsmudsningen af overfladerne er blevet reduceret. Forsggene afvikles snarest muligt.

Der er igangsat en korrosionstest pa stalplader, for at undersege om hypoklorsyre skaber mere
slitage pa stalet end almindeligt desinfektionsmiddel.
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Optimeret rengoring og desinfektion i Gry Carl Terrell
kodindustrien
AP3 Objektiv rengeringskontrol SAF 2007950

Projektets formal er at fremme ressourceeffektiv industriel renggring og desinfektion, samtidig med
at miljgbelastning, vandforbrug og slid pa udstyr minimeres. Arbejdspakkens formal er at afdaekke
markedet, og hvis muligt, at afpreve objektive metoder til at male renhedsniveauet af udstyr og
overflader efter renggring og inden produktionsstart.

Status 1. kvartal

P4 basis af maleresultater opndet i Q4 2019 er der opnaet proof-of-concept for et sensorsystem, der
baseret pa hyperspektral vision kan detektere og udpege snavsede omrader pa overflader af rustfrit
stdl samt bled og hard plast (glatte hhv. lamel transportband). De overordnede resultater med brug

af hyperspektral vision til maling af fedt blev praesenteret pa "Temadag - nyt om fadevaresikkerhed

og holdbarhed”, som blev afholdt den 29.1 2020 pa Tl i Aarhus.

Der er planlagt forseg ultimo april, der har til formal at kortlaegge det optimale frekvensomrade til at
detektere snavs/fedt pa overflader.

Relaterede aktiviteter udenfor projektet: Der er netop indsendt en Innovationsfondsans@gning med
titlen ‘Novel Hygiene Documentation System for Autonomous Demand-Driven Cleaning’ (AutoClean)
under Grand Solutions tematiske opslag om forsknings- og innovationslgsninger til den grenne
omstilling. Der er i den forbindelse lavet en samarbejdsaftale med Fraunhofer IVV i Dresden, som
kan bidrage med erfaringer pa sensoromradet.
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Nanna Bygvraa
Reduktion af Listeria monocytogenes i fersk kad | svenningsen

SAF 2007951

Projektets formal er at fastlaegge, hvordan forekomst af Listeria monocytogenes i fersk ked kan
reduceres.

Status 1. kvartal

| projektet er det i 2019 forsegt at identificere mulige kontaminationsveje af Listeria pa slagtegangen
og i opskaeringen ud fra prevetagning pa fire slagterier, der adskiller sig fra hinanden bl.a. i forhold
til slagteprocesser.

Status for Q1 2020:

Da der pt. udskiftes robotter pa slagtegangene pa flere af de deltagende slagterier, er
prgvetagningen sat i bero. Det skal desuden besluttes, om der i fremtiden skal skiftes analysestrategi
sdledes, at der i stedet for at analysere for Listeria monocytogenes analyseres for Listeria spp., da
frekvenserne af Listeria monocytogenes generelt er for lave og for varierende til, at der kan drages
sikre konklusioner ud fra det indsamlede datamateriale.

Sidste typebestemmelse af isolater af Listeria monocytogenes fra prover taget pa slagtegang, kel og
opskaering er feerdiggjort. Analyserne peger p4, at Listeria fra naesebor/naesegang kan vaere en vigtig
kilde til kontaminering af forender. Derudover viser analyserne, at enkelte af de dominerende typer
af Listeria, som findes pa band og produkter i opskaringen, kan stamme fra slagtegangen, hvor de
findes pa enkelte slagtekroppe. Herfra sker der en signifikant stigning i frekvens af disse typer af
Listeria til band og produkter i opskaringen.

Der er pabegyndt en optegning (tabel) over udstyr pa slagtegangene pa de fire deltagende slagterier
med det formal at afdeekke hvilke forskelle i udstyr, der eventuelt kan sammenholdes med
observerede forskelle i frekvens af Listeria pa de fire slagterier. Med udgangspunkt i denne tabel skal
der udvikles et simpelt digitalt “Listeria action card”, der ved brug kan afdeekke potentielle
risikoomrdder i forhold til kilder til Listeria pa hhv. slagtegang og i opskaeringen.

Der er udarbejdet et litteraturstudium, hvor fokus har vaeret pa at afdaekke dels den videnskabelig
litteratur i forhold til forekomst og potentielle kilder til spredning af Listeria monocytogenes pa
slagtegangen og dels tidligere undersggelser foretaget af DMRI vedrgrende testede tiltag til
reduktion af bakterier pa slagtegang og pa produkter.
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Anette Granly Koch
Undga pustning af kedprodukter og

sammensatte produkter

SAF 2007953

Malet er at give anbefalinger til, hvordan pustning af emballerede kedprodukter og sammensatte
produkter kan hindres.

Status 1. kvartal

Luftproducerende geer og maelkesyrebakterier isoleret fra pustede kedprodukter i 2019 er
karakteriseret ved fuldgenomsekventering. Ligeledes er der med OD malinger, udfert en indledende
screening af organismernes vakst i bouillon med varierende konservering. Baseret pa
produktoprindelse, DNA-profil og vaekstscreeningen, er mikroorganismerne opdelt i grupper til
videre vaekststudier i kadprodukter med varierende konservering.

Ud fra veekstscreeningen i bouillon ser det ud til at Leuconostoc stammer, isoleret fra slicet paleeg,
kraever mindst 3% salt/vand+1% laktat samt 60 ppm nitrit eller 0,05% acetat (pH 5,8) eller 3%
salt/vand +3% laktat (pH 5,8) for at veeksten reduceres. Ved pH 6,3 (typisk for farsvarer) skal
konserveringen hgjere op for at heemme vaekst. Lactobacillus brevis, isoleret fra spegepeglser, vokser
ikke i MA-pakket kadpeglse tilsat 6% salt under lagring ved 5°C. @ges temperaturen til 8°C ses vakst
ved 6% salt + 1% laktat. Men gges laktatmangden til 3% hindres vaekst i 98 dage. Sorbat har ingen
haeemmende effekt pa Lb. brevis. Tilsvarende forseg med geeren Torulaspora delbruecki, som ligeledes
er isoleret fra spegepelse, viste god vaekst ved bade 5°C og 8°C. Reduktion i vaeksthastigheden blev
forst opndet ved tilseetning af K-sorbat (0,1% og 0,3%).

Test af rengeringsmidlers effekt i pilot plant viser, at bade basisk og sur rengering har god effekt
overfor L. carnosum og Lb. brevis. Forsgg viste, at coating og hypoklorsyre (saltvand tilsat strem) ikke
havde bedre effekt end basisk hhv. sur renggring. Effekten kan dog have vaere begraenset af
manglende lysaktivering af coatingen.

| de kommende forsgg vil der med udgangspunkt i vaekst-screeningen gennemferes vaekstforsgg
med cocktails af relevante fordaervere i forskellige kedprodukt-modeller med varierende
konservering. Ligeledes gennemfares der yderligere test af rengeringsmidlers effekt pa
maelkesyrebakterier inklusive effekt af coatede overflader og hypoklorsyre.
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Anette Granly Koch
Inaktivering af hepatitis E virus i kedprodukter

SAF 2007947

Formalet med projektet er at dokumentere, hvordan hepatitis E virus (HEV) inaktiveres under den
industrielle fremstillingsproces af kedprodukter, der ikke varmebehandles, eller som har faet en mild
varmebehandling.

Status 1. kvartal

Projektet er fortsat fra 2019, hvor optimering af metode for maling af HEV i kedmatricer blev startet.
Projektet har kun lidt inficeret HEV materiale til forsgg, hvorfor det er ngdvendigt (og gaengs) at
arbejde med surrogat-organismer.

Optimering af ekstraktion af HEV samt surrogat-virusset MS2 fra kedmatricer (spegepglsefars og
leverpostej) er feerdiggjort med succes. De opnaede ekstraktions-effektiviteter er sammenlignelige
med veerdier fra litteraturen, og der er god reproducerbarhed. Derudover er gPCR-assays samt
infektivitetsassay til kvantificering af HEV og MS2 i kedmatricerne indkert og valideret.

Pa nuvaerende tidspunkt udferes der forforseg, hvor inaktivering af surrogat-virusset MS2 under
fermentering og terring af spegepealser testes. Dette testes pa to recepter med hhv. lav
saltkoncentration/hejt pH og hgj saltkoncentration/lavt pH i et miniaturespegepglse modelsystem.

Efterfelgende vil inaktivering af MS2 og HEV blive undersggt pa recepter med 3 forskellige
koncentrationer af salt kombineret med 3 forskellige niveauer af pHagn i samme modelsystem.
Senere vil inaktivering af de to virus blive undersggt i forhold til varmebehandling (tid og temperatur)
af leverpostej.
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Birgit Groth Storgaard
Nye mikrobiologiske metoder

SAF 2007948

Formalet med projektet er at vurdere perspektiverne ved de nyeste mikrobiologiske metoder i
forhold til kedindustriens behov samt sikre branchen nem og hurtig adgang til den nyeste viden om
mikrobiologiske problemstillinger og -metoder, sa kunde- og myndighedskrav kan imgdekommes.

Status 1. kvartal

Generelt nyt

Det mikrobiologiske laboratorium pa DMRI er netop blevet gen-akkrediteret af DANAK og er nu
overgaet til den nye ISO-standard (ISO 17025:2017).

Hurtig test af patogener

DMRI har 1ant et Molecular Detection System (MDS) instrument af 3M. Instrumentet er baseret pa en
PCR-metode og kan pa under 2 timer pavise (kvalitativ maling) tilstedevaerelsen af
fedevarepatogener fx Listeria og Salmonella i en prave. Metoden lever op til kravene om pavisning af
1 CFU i 25 g faerdigprodukt og er AOAC og ANFOR certificeret. Instrumentet bliver testet pa hakket
griseked tilsat L. monocytogenes og Salmonella og vurderes pa brugervenlighed og robusthed ift. om
instrumentet er egnet til brug i fedevarevirksomheder som alternativ til dyrkningsbaserede metoder.
Metoden er fortsat under afprgvning.

DNA-metoder

Engangsflowceller (Flongles) til Minion er under afprgvning til 16S sekventering. Flongles koster 1/10
af prisen sammenlignet med traditionelle flowceller, men har samlet mindre kapacitet (DNA-
sekventeringen forlgber langsommere og der produceres faerre DNA-sekvenser). Testen skal vise,
om maengden af sekvensdata og sekventeringskvaliteten er tilstraekkelig til identifikation af fx
fordeervelsesbakterier, da den lavere pris gor flongles attraktive for anvendelse i rutinemaessige 16S
analyser.

Til optimering af holdbarhedsvurderinger med 16S-analyse sammensaettes en cocktail af kendte og
kedrelevante fordaervelsesbakterier til kontrol, der skal sikre valide og robuste resultater ved
anvendelse af de hurtige 16S sekventeringsanalyser.
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Lene Meinert
Uddannelse og forskning pa kedomradet

SAF 2007952

Projektets formal er at understette et rekrutteringsgrundlag af veluddannede kandidater med
forskellige uddannelsesbaggrund og at fremme kgdforskningen i Danmark. Dette sker bl.a. via
kurser for studerende inkl. kedpraktikanter og via aktivt at medvirke i nationale og internationale
netveerk.

Status 1. kvartal

Projektets hovedleverance er at gennemfere kedpraktikken, som netop nu er godt i gang. De
studerende gennemfarte de 3 ugers introduktion pa DMRI i februar, hvor malet er at give de
studerende en indsigt i vaerdikeeden baseret pa teori, praktiske opgaver i pilot plant (udbening og
fremstilling af produkt) og virksomhedsbesag. De studerende gennemfarer hele praktikken pa DMRI.
| 2021 er det planen at praktikanterne igen skal ud pa virksomheder som en del af praktikken.

DMRI oplever en generel stigende interesse for kedindustrien fra fadevarestuderende pa DTU, mens
der tilsvarende er et tydeligt fald i interessen fra studerende pa KU. Vi er i lsbende dialog med begge
universiteter for at opretholde synlighed overfor underviserne og de studerende.

DMRI medvirker fortsat i det igangsatte initiativ "Minds behind meats” sammen med L&F og
virksomhederne. DMRI har i denne sammenhang fokus pa universitetsstuderende, mens
virksomhederne har fokus pa bl.a. maskinmestre, elektrikere mfl.

Muscle Based Food Network har desveerre staet stille i snart et ar. DMRI overvejer at afholde en
kedtemadag, hvor ogsa studerende inviteres.
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Gry Carl Terrell
Bakterieoverforsel mellem produkter og flader

SAF 2007946

Projektets formal er at skabe input til risikovurdering af, hvor meget produkt der skal
kasseres/tilbagetraekkes/tilbagekaldes ved pavisning af Listeria monocytogenes i produkter eller pa
udstyr i en kedforarbejdningsvirksomhed. Malet er at undersege og beskrive, hvordan bakterier
flyttes mellem produkter og flader og videre til efterfglgende produkter og flader.

Status 1. kvartal

Projektet er startet med udarbejdelse af et drsagsdiagram med henblik pa at danne et overblik over,
hvor i processen der er stgrst risiko for at introducere, sprede og/eller opformere L. monocytogenes.
Arsagsdiagrammet vil danne grundlag for et oplaeg til det farste falgegruppemade.

Der er igangsat en opsamling af viden og erfaringer vedr. overfgrsel af bakterier opndet i tidligere
projekter (SAF-/GUDP-projektet "RENPANY” og SAF-projektet "Optimeret rengaring og desinfektion i

kedindustrien” (AP2 "Desinfektion af svaert tilgeengelige steder”)).

Der er etableret en folgegruppe, og ferste made afholdes ultimo april.

Anette Granly Koch
Undga toksin fra skimmelvaekst ved brug af

maelkesyrebakterier

SAF 2007954

Det er projektets formal at skabe viden og dokumentation, sa produktion af skimmeltoksiner kan
hindres i kedprodukter. Malet er at finde malkesyrebakterier, som kan anvendes til at hindre
toksindannelse fra skimmelvaekst pa kedprodukter.

Status 1. kvartal

Projektet er indledt med en opsamling af litteratur, der viser, at isaer Lactobacillus plantarum
stammer er vist at kunne haamme skimmelvaekst og toksindannelse. Men ogsa Lb. bucheri, Lb.
delbruickii, Lb. casei, Lb. brevis og Enterococcus faecium kan have effekt. Studiet viser endvidere, at
levende kulturer har effekt, men ogsa metabolitter som phenyl meaelkesyre og maske andre
organiske syrer ser ud til at have effekt.

Et forsagssetup, hvor en raekke maelkesyrebakterier testes for haemning af skimlerne P. nordicum
(ocratoksin) og P. brevicumpactom (mykophenolsyre) er under udvikling. Malet er at kunne analysere
vaekst samt toksindannelse i samme assay.
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Birgit Groth Storgaard
Vaekst og toksinproduktion af B. cereus og S.

aureus

SAF 2007955

Det er projektets formal at dokumentere, hvorvidt Bacillus cereus og Staphylococcus aureus danner
toksin under vaekst i tarrede, saltede kedprodukter. | naervaerende projekt enskes bade vaekst og
toksinproduktion undersggt under realistiske dynamiske forhold for aw og temperatur for at afklare,
om de dynamiske forhold kan hindre vaekst og toksinproduktion.

Status 1. kvartal

Projektet er i opstartsfasen, hvor analysemetoder til pavisning af toksin skal vaelges og indkares i
laboratorierne. Baseret pa litteraturstudier og undersggelser af kommerciel tilgaengelige metoder, er
2 forskellige metoder udvalgt til analyse for hhv. B. cereus og S. aureus toksin.

Til oprensning og analyse for S. aureus toksin A, B, C, D, E anvendes en velbeskrevet metode ved
hjeelp af et ELISA-kit fra Ridascreen og en oprensningsmetode udviklet af EU’s
referencelaboratorium, beskrevet i European screening method for "coagulase positive
staphylococci including Staphulococcus aureus”, ver. 5 (Ostyn et al. 2010). Denne metode har i en
arrekke vaeret anvendt af DMRI, og vurderes fortsat at vaere den bedst tilgaengelige. De udvalgte
bakteriestammer undersgges for deres evne til at danne toksin i et laboratoriemedie forud for
podning af ravarer.

Det emetiske toksin (cereulide) produceret af B. cereus analyseres ved hjzelp af HPLC-MS-MS efter
ISO-metode 18465:2017. Metoden er under indkgring og optimering. Metodeoptimeringen bliver
gennemfert pd kedprodukter tilsat cerulide, samt pa agarplader med kraftig vaekst (teeppevaekst) af 4
udvalgte B. cereus stammer.

Nar metoden er indkert i laboratorierne, opstartes produktionen af de tgrrede kedprodukter i
DMRI's pilot plant. Saltning og podning af rdvarer med B. cereus og S. aureus forventes igangsat i Q2
2020.
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Lene Meinert/Emma
Identifikation af hurtigmetode til pavisning af Bildsted Petersen

Trichinella spp.

SAF 2007944

Det er projektets formal at afdeekke mulighederne for en billigere pavisningsmetode af trikiner i
danske slagtegrise sammenlignet med den nuvaerende metode. Sdfremt en egnet metode med
industrielt perspektiv kan identificeres, vil projektets formal endvidere blive at teste og vurdere
metodens industrielle potentiale herunder muligheder for godkendelse.

Status 1. kvartal

| projektets farste kvartal har der vaeret fokus pa at afdeekke den nuvaerende analysemetode til
pavisning af trikiner ved beseg pa slagteri (et planlagt beseg afventer Corona-krisen). | afdakningen
er hele kaeden fra preveudtag til analyseresultat blevet gennemgadet, dels med henblik pa at udpege
de gkonomisk dyreste led samt diskutere muligheder for placering af nye metoder pa linjen.

Med baggrund i et litteraturstudium, er der blevet fundet flere nye og interessante metoder til
pavisning af trikiner, der har potentiale for industriel anvendelse. Fokus for studiet har veeret, at en
fremtidig metode skal reducere omkostninger i forhold til reagenser og personale uden at svartiden
for trikin-resultaterne kompromitteres i forhold til i dag.

Fund fra litteraturstudiet diskuteres med industripartnerne samt Landbrug & Fadevarer, da
fremtidig mulighed for EU-godkendelse skal teenkes ind her i de indledende vurderinger af
forskellige metodetyper.

Dorte Schrgder-Petersen
Dyrevelfaerd

AP1 Kortleegning af bedovelsesprocedurer

SAF 2007971

Formdlet er at foretage en kortlaegning og redegerelse af fordele og ulemper samt
forbedringspotentialer for de typisk anvendte bedgvelsesmetoder samt potentielle nye metoder fx
LAPS (Low Atmospheric Pressure Stunning). Pa baggrund af redeggrelsen vil der blive peget pa de
bede@velsesmetoder, der vil veere mest hensigtsmaessige at udvikle/anvende pa laengere sigt.

Status 1. kvartal

Kortleegning af bedgvelsesmetoder i historisk og fremtidigt perspektiv er ivaerksat. Redeggrelse er
under udarbejdelse.

Planleegning af Workshop er under planlagning, men udskydes til medio 2020 - skulle have veeret
afholdt inden udgangen af 2. kvartal 2020.
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Dyrevelfard Dorte Schreder-Petersen
AP2 Udvikling af standard for dyrevelfeaerd og
automatisering SAF 2007972

Formadlet med projektet er at sikre og dokumentere hgjest mulig dyrevelfeerd pa de danske slagterier
fra udlevering i besaetningen til bedgvelse og slagtning.

Projektet skal opstille et grundlag for udvikling af en dansk virksomhedsrettet standard for
dyrevelfaerd pa slagtedagen. Pa sigt skal standarden udgere grundlaget for en egentlig certificering
af god dyrevelfeerd pa danske slagterier.

Status 1. kvartal

Videnopsamling om eksisterende dyrevelfaerdsdata pa slagteriet og muligheden for at udnytte disse
data bedre er pabegyndt i fgrste kvartal 2020. | samarbejde med felgegruppen, bestaende af
repraesentanter fra Danish Crown A/S, Tican Fresh Meat A/S og Landbrug & Fadevarer, vil de data,
der ber indga i en Dyrevelfeerdsstandard, efterfelgende blive udvalgt. | vurderingen inddrages bade
kundekrav og lovgivningskrav, og der laegges vaegt pa at identificere parametre, der har stor
betydning for dyrenes velfeerd.

Fokus i 2021 vil blive pa udvikling af automatiseret, kontinuerlig vurdering af dyrevelfaerd ved hjzelp
af teknologier som video- og lydanalyse. Den automatiske analyse af videoer optaget pa slagteriet vil
fokusere pa udvalgte ngglepunkter af betydning for dyrevelfaerd. Der vil blive lagt vaegt pa at fa en
mere automatiseret indsamling af data med mulighed for kontinuerlig kontrol af dyrevelfaerd.

Eli V. Olsen
Udviklingen i kedprocenter

SAF 2007964

De seneste fire-fem ar er ked%-niveauet steget ca. 1 ked% samtidig med at veegten er steget, en
relation, som ikke er observeret tidligere. Desuden er arstidsvariationen aendret. Det rejser
spegrgsmalene: Er udviklingen i kad% reel, eller er der tale om et maleteknisk artefakt?

Formalet er derfor at undersgge, om forudsaetningerne for maling af ked% samt veerdiansaettelsen
af ked%, som udger grundlaget for afregningen til producenterne, fortsat er korrekt.

Status 1. kvartal

Den forste opgave bestar i at undersage, om forudsaetningerne for maling med AutoFOM har
aendret sig. Der er isaer fokus pa temperaturen, bade i og uden for slagtekroppene pa
maletidspunktet, idet (ultra-)lydens hastighed er afhaengig af temperaturen. Efter stikning stiger
temperaturen i slagtekroppen til omkring 40°C som fglge af post mortem metabolismen. Den hgjere
vaegt og de dermed starre muskler holder desuden pa varmen i leengere tid. Slagtekroppene
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overbruses med koldt eller varmt vand inden maling. Disse forhold tilsammen kunne vaere arsag til
den observerede niveauforskel mellem maleudstyrene.

Malet er at registrere maleforholdene for alle 11 AutoFOM. Indtil videre er to udstyr beskrevet. Der
er registreret ca. 5°C forskel pa slagtekrop-overfladen, hvilket maske kan forklare en malt ked%-
forskel pa ca. 0.3 ked%-enheder.

Besegsraekken genoptages, nar Corona-epidemien er aftaget og ger besgg pa slagterierne mulige.

Marchen Hviid
Nye effektive koleprocesser

SAF 2007976

Formalet er at reducere den samlede procestid fra slagtekroppen pabegynder kegling, til produkterne
forlader slagteriet uden negative konsekvenser for produktkvalitet.

Status 1. kvartal

En vidensopsamling viser, at der kun er gennemfart fa forseg med tidlig opskaering, og der er derfor
begranset viden om konsekvenserne for produktkvalitet. Der mangler desuden dokumentation for
temperaturudligningen i delstykker under transport, der stadig er 15°C i kernen ved opskaering. Der
er derfor planlagt et forsgg, der skal bidrage til starre viden om temperaturfald i skinker og forender
under simuleret transport i 30 timer. Ved forsgget bliver slagtekroppe opskaret 1,5 time og 5 timer
efter stikning. Desuden undersgges produktkvalitet og eendringer i musklernes facon ved tidlig
opskeering. Opskeering af slagtekroppen 22 timer efter stikning vil blive anvendt som reference for
produktkvalitet.

Morten Askjeer Hass

Plast, ben og brusk detektor

SAF 2007962

Projektets formal er at forbedre lansomheden pa keadvirksomhederne ved at reducere
omkostningerne (kassation, prisafslag, tab af kunder) forbundet med forekomst af fremmedlegemer
i produkterne.

Status 1. kvartal

Projektet er indledt med etablering af testopstilling til afklaring af spectral response af de forskellige
typer fremmedlegemer som @nskes malt (PET, PP, HDPE). Der er malt spectral response af kad,
brusk og knogler. Resultaterne indgar i det udarbejdede idekatalog, sa man far overblik over hvilke
balgeleengder, der er optimale for at finde de gnskede fremmedlegemerne, og som skal danne
grundlag for udveelgelsen af kamera og lyskilder.

Idekatalog er udarbejdet og sendt i review.
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Birgitte L. W. Lund
Screening af blod for antibiotikarester og

sygdom

SAF 2007977

Projektets formal er at udvikle en automatiserbar metode til screening for antibiotikarester i
griseblod. Desuden skal der ved et litteraturstudie skabes et overblik over malbare
sygdomsmarkgrer i blodfraktionen.

Status 1. kvartal

Referencestoffer er fremskaffet med tilladelse fra Leegemiddelstyrelsen. Indsamling af relevant
litteratur vedrgrende analysemetoder er opstartet og vurderet. Ifglge den laeste litteratur er der ikke
noget endnu, der taler imod at lave en screeningsmetode med blod. Indkering af analysemetoder
for antibiotikarester i vaev og blod er opstartet, inkl. indkering af referencestofferne pa LC-MS/MS.

Mari Ann Tgrngren
Alternativ anvendelse af blod

SAF 2007982

Formalet med projektet er at skabe et vidensgrundlag, der i hgjere grad ger det muligt at udnytte
komponenter fra blod til human anvendelse og medicinske formal.

Status 1. kvartal

Der er foretaget en litteraturgennemgang samt en redeggrelse over nuvaerende praksis for
anvendelse af griseblod. Pa baggrund heraf, er der udarbejdet et beslutningsgrundlag for
prioritering af projektets fremadrettede fokus. Der er desuden samlet en felgegruppe med
repraesentanter fra Tican, Dat-Schaub og Danish Crown og der er indkaldt til forste
folgegruppemade den 25.3 2020. Felgegruppemadets formal er at fa diskuteret og besluttet hvilke
komponenter og mulige alternative anvendelser der skal arbejdes videre med i 2020-21.
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Glenn Brink Nielsen
Nye maleteknikker til kedindustrien

SAF 2007961

Der dukker til stadighed nye malemetoder og -problematikker op, som det er relevant for
kedindustrien at fa en hurtig afklaring pa. Branchen oplever fx et behov for at finde
plastikfremmedlegemer i frosne blokke med kedravarer og for bedre at kunne bestemme
kernetemperaturen i fx frikadeller og leverpostej. Desuden har den seneste udvikling i
kunstigintelligens fort til nye made at konstruere algoritmer, som kunne fgre til et bedre detektion af
meget varierede fremmedlegemer.

Formalet med dette projekt er at skaffe afklaringer omkring disse emner enten gennem test og
dokumentation af kommercielle udstyr eller ved afpregvning i laboratoriet med forsggsopstillinger.

Status 1. kvartal

| forbindelse med bestemmelse af plastikfremmedlegemer i frosne blokke er der optaget en
billedserie med en blanding af frosset produkt og blat plastik med en DynaCQ. Naeste skridt vil veere
en analyse af, hvordan eksisterende fremmedlegeme algoritmer kan handtere denne situation.

State-of-the-art-analyse for kunstig intelligens metoder til unsupervised fremmedlegeme detektion
er pabegyndt med et review af den relevante litteratur. Desuden er der startet en gennemgang af
eksisterende datamateriale men henblik pa udveelgelse af de billeder, som egner sig bedst til den
forste test af fremmedlegemealgoritmerne. Naeste skridt vil vaere at vaelge den meste lovende
metode baseret pa state-of-the-art-analysen og at implementere og teste den pa det udvalgte
datasaet.
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