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Ravaredatabasen Version 1

Dokumentation og brugervejledning MAHD/MT/MTDE

Ravaredatabasen blev udviklet i perioden 2000-2002. | den farste udgave,
version 0, blev der indsamlet og analyseret ca. 48 ravarer. | version 1, fra ca.
2006, blev der indsamlet yderligere materiale, der bekrzeftede, at veerdierne
i databasen stadig var valide. Databasen blev i 2018 og 2019 udvidet med
gkologisk kad og yderligere analyser pa konventionelle skaeringer. Desuden
indgik enkelte skaeringer af tysk og fransk oprindelse.
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Rdévaretyper
Klippet fra rdvaredata-
basens hjemmeside

Kam

3]

Forende

Hofteked, 1621, DK

Kam fedtafpuds m/svaer, 1512, DK
Kamfilet m/2 mm fedt, 1660, DK
Kamsmaked, 1642, DK

Kamspaek u/svaer, 1702, DK
Kedskjold, 1641, DK

Rygsvaer, 1703, DK

Kamspaek u/svaer, 1702, DK, @KO

Bov trimmings, 1342, DK
Bovsnitte m/sveer,
Bovsnitte u/svaer,
Kaebesnitte m/svaer, 1961, DK
Kaebesnitte maxi vaer, 2037, DK
Nakkespaek u/svaer, 1340, DK
Skankekad forende, 1347, DK
Sobov udbenet, 3313, DK

Svaer nakkespaek, 1341, DK

Udbenet bov m/2mm fedt, 1350, DK
Udbenet bov u/snitte maskinelt afsv:
Udbenet bov, 1313, DK

Kabesnitte maxi m/svaer, 2037, DK, ¢
Skankekad forende, 1347, DK, GKO
Udbenet bov m/2mm fedt, 1350, DK,
Udbenet bov u/snitte maskinelt afsvil
Udbenet bov, 1313, DK, @KO
Udbenet bov, 1313, D

Biprodukter

Flommefedt, 4960, DK

Hjerter, 4953, DK

Kaebeked, 2075, DK

Lever, 4951, DK

Mellemgulv helt, 4948, DK
Merbrad fedtafpuds, 2008, DK
So mellemgulv helt, 2541, DK
Tungerodskad, 4962, DK
Kaebeked, 2075, D

Mellemgulv u/membran, 4968, D
Mellemgulv u/membran, 4968, FR
Nyretapper, gris, FR

Brystflaesk ; Skinke
Bugstrimmel m/svaer, 1833, DK '{‘ Inderlér, 1257, DK
Bugstrimmel u/svaer, 1834, DK i Klump, 1258, DK
Slagender u/svaer, 1835, DK 1 Lyskefedt m/svaer, 1243, DK
Stegestrimmel u/svaer, 1831, DK Lyskekad, 1270, DK
Sveer brystflaesk, 1909, DK Lartunge, 1018, DK

Lasemuskel, 2024, DK
Ngglebensked, 1296, DK
Skankekad skinke, 1248, DK
Skinke trimmings, 1242, DK
Skinkefedt u/svaer, 1240, DK
Yderlar u/lartunge, 1036, DK

Figur 1. Ravarer i rdvaredatabasen.

De rdvarer, som indgar i databasen, er relevante til farsproduktion og cate-
ring, og det fremgar, om en given skaering er konventionel eller gkologisk.
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Sampling af prevemate-
riale

T=1

For at sikre en vis variation, og at analyserne er repraesentative for rava-
rerne, blev der indsamlet minimum 5 kasser af en given produktgruppe
over en dag. Hver kasse reprasenterede dermed en batch, hvorfra der blev
udtaget praver til kemiske analyser.

Analyserne viste, at den variation, der kan veere i fedt- og proteinindhold i
en given skaering, iseer skyldes tilskaering, afpudsning og trimning af udskae-
ringen, fremfor arstid og udveelgelsesar, og derfor indgar alle resultater i
skaeringens gennemsnit.
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Ved band
1 kasse udtages 5 gang
med 1 times mellemrum

Db. best. for hver af
de 5 prover.

5x20 kg kores i HH Fra hver HH kersel udtages 28 prover af ca. 35g.
Der samles til ca. 1kg: 18 fra overside, 10 fra
underside

Figur 2. Diagram over sampling af analyser.

Analysedata

Segning i révaredataba-
sen

Segning via kriterier

Side 2

Alle prever blev som minimum analyseret for fedt-, vand- og proteinindhold.
Der blev desuden analyseret for kollagen, pigment og fedtsyresammensaet-
ning (iodtal, maettet fedt, mono- og polyumaettede fedtsyrer) i de fleste skae-
ringer. Alle data fremgér af databasen.

Der er to indgange til sagning i online version 2.0; enten via kriterier eller via
produktnavn, og DMRI anbefaler at bruge Google Chrome eller Microsoft
Edge som browser.

Databasen findes via dette link: https://raavaredatabasen.teknologisk.dk/,
hvor det er muligt at oprette sig som bruger med login og password. Be-
meerk, at password skal indeholde bade tal, tegn og bogstaver.

Det er muligt at opseette afgraensning for protein%, fedt%, vand%, pH, kolla-
gen% og iodtal. Ved s@gning efter flere kriterier betragtes sggningen, som at
alle kriterier skal vaere opfyldt.

P& den liste, som sggningen genererer, vil gennemsnit af analyserne fremga,

mens min-/max-vaerdierne fremgar ved at holde cursor pa gennemsnitstal-
let.
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https://raavaredatabasen.teknologisk.dk/

Protein % Protein Fedt Vand pH  Kollagen Pigment Jodtal  BEEFE
PP % % % % ppm

0o 300 Slagender u/sveer, 1835, 143 329 523 58 16 40,0 64,0 12,7
Fedt % DK

e Kedskjold, 1641, DK 135 36,1 50,3 58 17 420 00 1.8
00 900
Vand % Kamsmaked, 1642, DK 149 311 538 58 14 36,5 634 135
o
0.0 80.0

Figur 3. Eksempel pa s@gning via kriterier.

Segning via produkt- Forsiden er opdelt efter delstykke, og derfra kan produktnavnet findes. Ud-
navn over navn er ogsa angivet det officielle ESS-FOOD katalognummer, som de-
finerer tilskaering af udskaeringen.
Ved sggning fremkommer dels et billede af skaeringens over- og underside
samt gennemsnit, min, max og CV som et udtryk for spredning.
Folgende data vil fremga: protein%, fedt%, vand%, pH, kollagen, fedtsyre-
sammensatning og iodtal.
Udbenet bov, 1313 X
Avg Min Max CV
Protein % 185 17,7 196 24
Fedt % 125 95 155 123
Vand % 685 658 71,0 18
pH 59 57 61 1,5
Kollagen % 16 13 19 9,5
Pigment ppm 578 520 620 58
Mzettede fedtsyrer % 40,6 389 426 33
Mono-umeettede fedtsyrer % 486 465 506 2;5
Poly-umaettede fedtsyrer % 97 70 131 218
Jodtal 62,5 580 67,0 51
Figur 4. Eksempel pa output ved produktsegning.
Print Data fra begge typer af sggninger kan printes via hgjreklik med musen i da-
tafeltet.
Manglende data Hvis der angives '0' som gennemsnitsvaerdi for en bestemt egenskab, skyl-

des det, at der ikke er analyseret for den.

Kontakt Marchen Hviid mahd@teknologisk.dk eller

Yderligere oplysninger
Christian Vestergaard cve@teknologisk.dk.
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