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Hvorfor plantebaserede produkter
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2 8 O af danskere erklaerer sig enten fleksitarer, vegetarer eller veganere
30 %

O afdisse udgegres af flexitarer

9%
1 2 (0 arlig veekst i det globale marked for plantebaserede produkter

Kilder : Coop, 2019 og Reearch & Markets



Miljg, dyrevelfaerd og sundhed

motiverer lavere kagdforbrug

Hvad er din motivation for ikke at spise ked/ spise mindre kgd?
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4 e Produkter lever ikke op til forventninger

INSTITUT

Har du oplevet plantebaserede produkter der ikke har levet op til dine forventninger

Produkter som ikke lever op:

1. Kgdalternativer
2. Ostealternativer
3. Plantedrikke

MJa WNej

Tl forbrugerundersggelse, 2020



TEKNOLOGISK
INSTITUT

Bedre smag og konsistens efterlyses
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Farve Lugt Udseende  Holdbarhed Pris Emballage Andet
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= Produkteksempler
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Just Egg, USA Good Catch, USA Fervana, Belgien

Innova Market Insights
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Udvikle pa processen

Ravarer & ingredienser
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Proteinkilder
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Procesudfordringen

Fra dette.... Til dette....
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e Ekstrudering

« Kadproteiner danner fibre
« Planteproteiner er kugleformede

« Tryk og varme folder planteproteinerne ud

E l_ heating cooling

mixing  hydration texturising cutting



TEKNOLOGISK
INSTITUT

Tarekstrudering
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Vadekstrudering
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Planteprotein i kadprodukter

« Farsprodukter & emulgerede produkter

« Komplet aminosyresammensatning ved erstatning
op til 30% af kedproteiner med aerteprotein

* Ingen forskel pa mathed i mathedsforseg

« Smag og tekstur forringes ved erstatning af mere
end 30% af kadproteiner
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e Suppeboller med aerteprotein
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Cases

* Nye plantebaserede produkter til det kolde
bord - m. Planteslagterne & Foodture

* Hgr mere til online Food Meet-Up 7.12

- Plantebaseret "ost” pa danske ravarer m.
DICAS

' DEN EUROP/EISKE UNION
- foe Regonaludviking 1+« Erhvervsfremmebestyrelse
v Vi investerer i din fremtid

o™  regionmidtjylland




TEKNOLOGISK
INSTITUT

Fa 360° hjaelp pa Tl
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Kontaktpersoner
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Louise Hededal Hofer Karin Loft Eybye
Planteprotein i kgdprodukter  Planteproteiner
Ihhr@teknologisk.dk kit@teknologisk.dk
7220 3445 7220 2838

Dorte Petersen : dpet@teknologisk.dk; 7220 3345

Troels Veng Samuelsen
Ekstrudering
tsa@teknologisk.dk

7220 1301
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