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Klassisk fødevareanalyse Fødevareanalyse med DNA sekventering

• Dyrkningsbaseret
• Selektive/ikke-selektive substrater
• Gas, pH, temperatur
• Dage -> uger

• Ikke dyrkningsbaseret
• Identificerer alle bakterier (inkl. Ikke-dyrkbare)
• Bakterie sammensætning
• Timer -> dage



16S rRNA gen sekventering – bakteriens stregkode



Hvordan?

Prøveforberedelse
• Prøveopformering

• DNA oprensning

DNA sekventering • DNA forberedelse

Dataanalyse

• Behandling af rådata

• Kortlægning

• Identifikation af fordærvere

Totalkim • Dyrkningsbaseret



DNA sekventering 1.0
Sekventering i laboratoriet – udført af eksperterne

• Prototype workflow – fra prøveindsamling til analyse-svar

• Nyt brugervenligt IT-værktøj til dataanalyse 







Identifikation af fordærvelses-organismer



Vakuumpakket kødsauce

PustetNormal



Holdbarhed og årsag til fordærv

Dag 0 Dag 5 Dag 10 Dag 12



Identifikation af bakterietransmission i produktionsmiljø



• Simpelt DNA-sekventerings workflow 

• Brugervenligt IT-værktøj til dataanalyse og alarmering i real-time

→ At-line processtyringsværktøj

DNA sekventering 2.0
Sekventering på virksomhederne – udført af virksomhederne
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Case: At-line DNA sekventering hos virksomheder

• Kan DNA sekventering udføres at-line på virksomhed?

• Håndholdt sekventering til identifikation på en arbejdsdag?

• Hvad får virksomheden ud af det?



Case: At-line DNA sekventering

Er at-line sekventering indenfor en 
arbejdsdag muligt?

→ identifikation af mikroorganismer 
efter 10-12 timer 

→Hygiejne-status og – overvågning

Produktionsstop og straks-rengøring

→Proceskontrol

Status på naturligt fermenteret produkt

Prøvetype Kimtal (log cfu/g)

Miljøprøve 5,5

Produktprøve 6,8

Miljøprøve           Produktprøve



Håndholdt? – Der er et stykke vej endnu…Håndholdt? 
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Tak for opmærksomheden

Støttet af Uddannelses- og Forskningsstyrelsen (UFS) samt 

Grønt Udviklings og Demonstrationsprogram (GUDP)


