TEKNOLOGISK
INSTITUT
Projektstatus for 2022 16. februar 2023
Proj.nr. 2010428
Holdbarhed af fersk ked i store forpakninger Version 1
Emma Bildsted Petersen Init. EMMP/mt
Formdl Det er projektets formal at gare det let for kvalitetsafdelingen at fastseette og

optimere holdbarheden af fersk grisek@d pakket i store forpakninger.

Projektstatus | projektets fgrste ar er der blevet gennemfart en reekke holdbarhedsforsgg.
Forsggsparametrene er bestemt pa baggrund af baselinemalinger pa store
forpakninger pa forskellige anlaeg i industrien. Der har vaeret seerligt fokus pa
at fastlaegge niveauet af restilt i de store forpakninger, da dette forventes at
veere den begraensende faktor for produkternes holdbarhed. | samrad med
folgegruppen blev det besluttet, at der skulle gennemfares forsgg med varie-
rende maengder restilt i forpakningerne: 0% O, 5% O, 10% Oy, 15% O, og
20% Oo.

Der er udviklet et nedskaleret setup til holdbarhedsforsggene, hvor der i ste-
det for at anvende 200-400 kg til hver pakke anvendes 1,5 kg. Kadet blev af-
hentet direkte pa slagteriet, hvorefter det blev pakket i pilot plant med den an-
skede sammensatning af pakkegas (figur 1).

Figur 1. Forsegs-setup for holdbarhedsforseg.
For at sikre, at resultaterne fra det nedskalerede forsggsdesign afspejler hold-

barheden af de store forpakninger i industrien, er der gennemfart validerings-
forsgg med mellemstore forpakninger (15 kg) fra udvalgt fabrik.
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De forelgbige resultater ses af figur 2, hvor det psykrotrofe kimtal (log cfu/g) le-
bende er analyseret i de forskellige forpakninger. Data markeret med gra linjer
er resultaterne fra det nedskalerede setup med varierende mangder restilt i
pakkerne. Valideringsdata med de mellemstore forpakninger er markeret med
gron linje.

Som forventet er vaeksten hurtigst i pakkerne med hgjest iltniveau. Det lader
ikke til, at der er den store forskel pa, om der er 10%, 15% eller 20% restilt til-
bage i pakkerne, da der males samme vaeksthastighed. Vaeksthastigheden i
pakkerne ved 0% og 5% restilt er lavere, men data for disse pakker falger til-
svarende ogsa hinanden i lagringsperioden.

De forlgbelige resultater tyder pd, at det nedskalerede forsggs-setup kan an-
vendes til at fastsaette holdbarheden i de store forpakninger. Bakterievaeksten
i de mellemstore forpakninger falger data malt i det nedskalerede setup.
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Figur 2. Psykrotroft kimtal (log cfu/g) af fersk griseked (bov) pakket med varierende
maengder restilt (0-20%) samt valideringsforsgg med mellemstore forpakninger pakket
direkte pa slagteri. Produkter lagret ved 5°C.

Neeste skridt Det naeste skridt er at gennemfgre flere holdbarhedsforsag.
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