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Sensorisk vurdering af nye
ingredienser

En god idé kan ikke sta alene, nar det geelder
produktudvikling; smagen er afggrende for et
produkts succes.

Iseer ved brugen af nye ingredienser, som fx
alternative proteiner, kan netop sensorik give
den ngdvendige indsigt i forhold til smag og

tekstur.

Og det behgver hverken veere omsteendigt eller

sveert! Teon
mere »

Maerkning af kosttilskud

Er jeres kosttilskud maerket, s& de uden

problemer kan leve op til krav fra bade kunder,

kontrol og konkurrenter?
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Ensartet produktion og mindre

BT " spid
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Ved at udnytte en database med over 1 million
billeder fra slagtegangen er der udviklet et Al-
system, der objektivt vurderer kvaliteten af
processer som friskaering, midtflaekning og
brystbensdeling.

Den farste feerdigudviklede model til vurdering
af friskeering opnar over 95% ngjagtighed og
karer i realtid.
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Automatisk kontrol af C-kroge skal forhindre ulykker og kadspild

Pa danske slagterier bruges sakaldte “juletreeer” til at handtere kadstykker rundt i produktionen og
under transport . Et fyldt juletrae kan veje over 300 kg og haengerien C-krog pa en glidestang i loftet.
Hvis C-krogen eller svejseskiven svigter, kan hele juletraeet falde ned - med risiko for alvorlige
personskader og betydeligt kadspild.

Vi hari 2025 udviklet og testet et automatisk kamerasystem, der kontrollerer C-krog og svejseskive pa
hvert enkelt juletree, far det indgar i produktionen. Systemet tager et billede, analyserer vinklen pa C-
krogen og maler tykkelsen pa svejseskiven ved hjaelp af avancerede billedbehandlingsalgoritmer.

Resultaterne kan bruges til automatisk inline udsortering af defekte juletreeer og gemmes i en
database for efterfalgende analyse og statistik. Malingen af svejseskivens tykkelse viser sig at veere
meget preecis og egnet som sikker udsorteringsparameter. 0gsa C-krogens vinkel kan bruges, sa
lzenge der ikke sidder fremmedlegemer som fx papirlabels eller store meengder seebeskum pa krogen,
da det forstyrrer billedanalysen.

Projektet viser, at visionbaseret kontrol er et effektivt veerktgj til at gge sikkerheden og reducere spild

pa slagterierne. Systemet kan tilpasses forskellige mekaniske opsaetninger og giver slagterierne et nyt
redskab til at sikre, at kun juletraeer i god stand kommer i brug.
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